
 
Menu de la semaine du 28 septembre au 2 octobre 2026 

 

 
  

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Fait maison  Indication géographique protégée 

 

Appellation d’origine protégée  Produits locaux 

 

Haute valeur environnementale  Agriculture biologique 

 

Label RUP (Régions UltraPériphériques de l’Europe 

 

Viande de veau française    Viande chevaline française 

Lundi 28 septembre 2026 

Muffins        aux tomates séchées, pistou 
et fêta  

Sauté        de dinde CE2 à la provençale  

Semoule et céréales 

« C’est la soirée du Roi en habit »  

Mardi 29 septembre 2026 

Salade alsacienne 

Fricassée        d’encornets frais en 
persillade 

Chou-fleur  

Camembert  

« Je ne fais peut-être que 25% mais je 
suis entier » 

Jeudi 1er octobre 2026 

Betteraves        à la vinaigrette  

Tortellini épinards-ricotta  

sauce tomate  

Batavia  

Salade         de fruits frais  

Vendredi 2 octobre 2026 

Asperges 

Parmentier         aux boudins noirs  

Emmental  

Broyé         à la fleur de sel de 
Guérande  



 

Viande ovine française    Viande bovine française 

 

Porc français     Volaille française 

 

Lapin de France     Label Rouge 

 

Pêche durable     Bleu Blanc Cœur 

 

Les menus sont susceptibles d’être modifiés selon les contraintes d’approvisionnement ou techniques. 


