
 

 

Menus de la cantine - Semaine du 1er au 4 septembre 2026                   
 

Lundi 31 août Mardi 1er septembre Mercredi 2 septembre 
 

--  

Jeudi 3 septembre Vendredi 4 septembre 

-- Bonne rentrée !  
Salade verte 
 
Saucisse d’agneau de 
Theys* - Frites 
 
Fromage 
 
Compote 
 

Menu végétarien  
 
Carottes râpées 
 
Dahl de lentilles Riz  
 
Moelleux au chocolat 
Fruits à disposition 

Salade de pâtes 
 
Filet de poisson meunière 
Epinards à la crème 
 
Yaourt aux fruits** 

 
Repas préparés et cuisinés sur place. 
Producteurs locaux : Ferme de Christian David*, **Ferme Belle Etoile  
Autres fournisseurs : POMONA, EPISAVEURS, THEYS SALAISONS, UNION PRIMEURS, BOULANGERIE CHAIX, CHARCUTERIE DES 7 
LAUX, EPICERIE DE THEYS 
 
 
 



 

 

Menus de la cantine - Semaine du 7 au 11 septembre 2026                   
 

Lundi 7 septembre Mardi 8 septembre Mercredi 9 septembre 
 

--  

Jeudi 10 septembre Vendredi 11 septembre 

Salade de choux-fleurs 
 
Steacks hâchés - 
Flageolets en sauce 
 
Fromage blanc bio 
 
Fruit 

 

Salade de doucette 
 
Cordon bleu - Pommes 
dauphine 
 
Salade de fruits 
 

Menu végétarien 
Salade de tomates 
 
Gnocchi au fromage - 
Brocolis poêlés 
 
Beignet chocolat 
Fruit  

Feuilleté au fromage 
 
Dos de filet de cabillaud - 
Carottes vichy 
 
Crème vanille  
Fruit 

 
Repas préparés et cuisinés sur place. 
Producteurs locaux : Ferme de Christian David*, **Ferme Belle Etoile  
Autres fournisseurs : POMONA, EPISAVEURS, THEYS SALAISONS, UNION PRIMEURS, BOULANGERIE CHAIX, CHARCUTERIE DES 7 
LAUX, EPICERIE DE THEYS 
 

 



 

 

Menus de la cantine - Semaine du 14 au 18 septembre 2026                  
 

Lundi 14 septembre Mardi 15 septembre Mercredi 16 septembre 
 

--  

Jeudi 17 septembre Vendredi 18 septembre 

Radis 
 
Emincé de boeuf - 
Galettes de légumes et 
pommes de terre 
 
Yaourt velouté aux fruits 
 
Fruit 

 

Pâté croûte 
 
Pâtes bolognaise  
gruyère râpé  
 
Pastèque 
 

Menu végétarien 
 
Pizzas végétariennes 
(fromage, légules)  
 
Crèpes chocolat 
Fruit  

Salade composée 
 
Saumon au basilic - 
Gratin de courgettes  
 
Crumble aux pommes 

 
Repas préparés et cuisinés sur place. 
Producteurs locaux : Ferme de Christian David*, **Ferme Belle Etoile  
Autres fournisseurs : POMONA, EPISAVEURS, THEYS SALAISONS, UNION PRIMEURS, BOULANGERIE CHAIX, CHARCUTERIE DES 7 
LAUX, EPICERIE DE THEYS 

 



 

 

Menus de la cantine - Semaine du 21 au 25 septembre 2026                  
 

Lundi 21 septembre Mardi 22 septembre Mercredi 23 septembre 
 

--  

Jeudi 24 septembre Vendredi 25 septembre 

Taboulé 
 
Aiguillettes de poulet à la 
crème - Haricots verts  
 
Fromage blanc bio 
Fruit 

 

Oeufs mayonnaise  
 
Paupiettes de veau - 
Pommes de terre sautées 
 
Mousse au chocolat 
Fruit à disposition 
 

Menu végétarien 
Betteraves rouges  
 
Haricots rouges  la 
tomate - Riz  
 
Glace à l’eau 
Fruit  

Salade de quinoa 
 
Filets de poisson panés - 
Ratatouille 
 
Fromage blanc  
Fruit 

 
Repas préparés et cuisinés sur place. 
Producteurs locaux : Ferme de Christian David*, **Ferme Belle Etoile  
Autres fournisseurs : POMONA, EPISAVEURS, THEYS SALAISONS, UNION PRIMEURS, BOULANGERIE CHAIX, CHARCUTERIE DES 7 
LAUX, EPICERIE DE THEYS 
 
 
 


