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RESTAVRANT SCOLAIRE DE BIARD —_— Produit labellisé Local ) e i
GL/ARLD Surgelé (S) Bio if Repas végétarien 9
LUNDI 18 MAI MARDI 19 MAI MERCREDI 20 MAI JEUDI 21 MAI Q VENDREDI 22 MAI
SAUCISSON A L'AIL HARICOTS VERTS BIO VINAIGRETTE RADIS ROSES BIO ET BEURRE OEUF DUR MAYONNAISE CONCOMEBRE BIO A LA CREME

ESCALOPE DE DINDE VIENNOISE

) COURGETTES BIO SAUTEES
glON

= TOMME

BANANE BIO CHOCOLAT

FILET DE POISSON MSC CROUTE EN
HERBE

slON
&% COQUILLETTES BIO @
FROMAGE BLANC LOCAL

FRUIT DE SAISON

ROTI DE PORC LOCAL MIEL ET
MOUTARDE

POTATOES LOCALES @

slON
YAOURT LOCAL

FRUIT DE SAISON

EMINCE DE BOEUF LOCAL ALA
TOMATE

CAROTTES LOCALES )
EDAM

CRUMBLE DE POMMES LOCALES

PAELLA VEGE AUX PETITS POIS BIO

: RIZ AOP PILAF
glON
= EMMENTAL
CREME PRALINE

CURRY DE POIS CHICHES AUX
CAROTTES LOCALES

@ BLE

ST PAULIN

GLACE

BRUSCHETTA DU CHEF

(o).
808 SALADE VERTE BIO

TARTE AUX CITRONS

ESCALOPE DE DINDE BIO SAUCE
MOUTARDE

PETITS POIS BIO

Q

YAOURT LOCAL gl
t/ -

CREPE SUCREE

BOLOGNAISES AU BOEUF

TORTIS BIO
slON
=

FRUIT DE SAISON

LUNDI 25 MAI MARDI 26 MAI MERCREDI 27 MAI JEUDI 28 MAI VENDREDI 29 MAI
PATE DE FOIE CONCOMBRE BIO VINAIGRETTE 9 MELON TABOULE (semoule bio)
POISSON DU JOUR SAUCE HACHIS PARMENTIER DU CHEF (pdt

PROVENGALE ocale) CHILI SIN CARNE @ ol JAMBON BRAISE

PETITS POIS BIO g/): SALADE VERTE BIO RIZ AOP HARICOTS VERTS BIO

SUISSES BIO FROMAGE BLANC LOCAL TOMME
SEMOULE BIO AU LAIT FRUIT DE SAISON BEIGNET CHOCOLAT CREME DESSERT VANILLE
ITALIE
E LUNDI 1 JUIN MARDI 2 JUIN MERCREDI 3 JUIN JEUDI 4 JUIN VENDREDI 5 JUIN
PASTEQUE MELON TOMATE BIO VINAIGRETTE CAROTTES BIO RAPEES CONCOMBRE BIO VINAIGRETTE

FILET DE POISSON MSC SAUCE A

L'OSEILLE
sloN
e RIZ AOP
EMMENTAL @
FRUIT DE SAISON

Les producteurs locaux : Pain - boulangerie de Biard (86) / Pommes de terre et carottes - Rathier (Journey 86) / Laitages BIO - GAEC Le Pré Joly (St Gervais Les Trois
Clochers) / Chatellerault 86) / Fromages - Petit Signe (Cevillé St Sauveur 86) / Charcuteries - Farci Poitevin (Sommiéres du Clain 86) Viandes BIO - Pré Vert
(Coulounieix Chamiers 24) / Oeufs BIO - EARL OBP (Chauvigny 86). Les fournisseurs de produits locaux : Fruits et Iégumes BIO - Boissonot (Poitiers 86) / Viandes

labellisées - Bondy (Chatellerault 86).

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.



