
RESTAURANT SCOLAIRE DE BIARD Produit labellisé   Local

Menus du 1 au 25 septembre 2026 Surgelé (S)            Bio Repas végétarien
LUNDI 31 AOUT MARDI 1 SEPTEMBRE MERCREDI 2 SEPTEMBRE JEUDI 3 SEPTEMBRE VENDREDI 4 SEPTEMBRE

MELON BIO TABOULE FRAIS (semoule bio) CONCOMBRE BIO TOMATE BIO

BOLOGNAISE AU BOEUF SAUTÉ DE PORC LOCAL A LA 
PROVENCALE

HAUT DE CUISSE DE POULET AUX 
HERBES TAJINE DE LA MER (poisson MSC)

PATES BIO BLE CAROTTES LOCALES SEMOULE BIO / LÉGUMES TAJINE BIO

EMMENTAL YAOURT LOCAL BRIE SUISSES

GLACE FRUIT DE SAISON TARTE AUX FRUITS DU CHEF FRUITS DE SAISON

LUNDI 7 SEPTEMBRE MARDI 8 SEPTEMBRE MERCREDI 9 SEPTEMBRE JEUDI 10 SEPTEMBRE VENDREDI 11 SEPTEMBRE
RADIS BIO BEURRE MELON BIO CONCOMBRE BIO PASTEQUE CAROTTES LOCALES RAPEES

SAUTÉ DE VOLAILLE BIO SAUCE 
CRÈME OMELETTE CORDON BLEU PIZZA DU CHEF COLOMBO DE POISSON MSC

HARICOTS VERTS BIO POMMES DE TERRE LOCALES RÔTIES EPINARDS BIO A L'AIL SALADE VERTE BIO BLE

GOUDA TOMME EDAM ST PAULIN FROMAGE BLANC LOCAL

RIZ AU LAIT FRUIT DE SAISON LIEGEOIS GLACE FRUIT DE SAISON

LUNDI 14 SEPTEMBRE MARDI 15 SEPTEMBRE MERCREDI 16 SEPTEMBRE JEUDI 17 SEPTEMBRE VENDREDI 18 SEPTEMBRE

MELON BIO RADIS BIO BEURRE SALADE VERTE BIO A L'EMMENTAL TOMATES BIO CONCOMBRE BIO AU FROMAGE 
BLANC LOCAL

FALAFELS SAUCE BLANCHE BEIGNET DE POISSON SAUCE 
TARTARE JAMBON BRAISE LASAGNES AU SAUMON SAUTÉ DE BOEUF LOCAL

BOULGOUR RIZ AOP PILAF CAROTTES LOCALES SALADE VERTE BIO GRATIN DE CHOU FLEUR BIO

CAMEMBERT FROMAGE BLANC LOCAL BRIE TOMME YAOURT LOCAL

CREME CARAMEL FRUIT DE SAISON POMME BIO AU FOUR GÂTEAU AU YAOURT LOCAL ABRICOTS AU SIROP

LUNDI 21 SEPTEMBRE MARDI 22 SEPTEMBRE MERCREDI 23 SEPTEMBRE JEUDI 24 SEPTEMBRE VENDREDI 25 SEPTEMBRE

SALADE DE PATES BIO MELON BIO ROSETTE ET CORNICHONS OEUF MIMOSA PATE DE CAMPAGNE

SAUCISSE DE TOULOUSE TAJINE DE POULET LOCAL POISSON MSC SAUCE NANTUA BOULETTES AU BLE VEGETAL PARMENTIER DE POISSON MSC (pdt 
locale)

PETITS POIS SEMOULE BIO / LÉGUMES TAJINE BIO PUREE (pdt locale) TORTIS BIO SALADE VERTE BIO

CANTAL TOMME YAOURT LOCAL EMMENTAL YAOURT LOCAL

FRUIT DE SAISON CREME DESSERT CHOCOLAT PANNA COTTA COULIS FRAISES FRUIT DE SAISON POIRE AU CHOCOLAT

Les producteurs locaux : Pain - boulangerie de Biard (86) / Pommes de terre et carottes - Rathier (Journey 86) / Laitages BIO - GAEC Le Pré Joly (St Gervais Les Trois 
Clochers) / Chatellerault 86) / Fromages - Petit Signe (Cevillé St Sauveur 86) / Charcuteries - Farci Poitevin (Sommières du Clain 86) Viandes BIO - Pré Vert 
(Coulounieix Chamiers 24) / Oeufs BIO - EARL OBP (Chauvigny 86). Les fournisseurs de produits locaux : Fruits et légumes BIO - Boissonot (Poitiers 86) / Viandes 
labellisées - Bondy (Chatellerault 86).

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.


