
RESTAURANT SCOLAIRE DE BIARD Produit labellisé   Local

Menu du 29 septembre au 17 octobre Surgelé (S)            Bio Repas végétarien
LUNDI 29 SEPTEMBRE MARDI 30 SEPTEMBRE MERCREDI 1 OCTOBRE JEUDI 2 OCTOBRE VENDREDI 3 OCTOBRE
TOMATES BIO VINAIGRETTE CREPES AU FROMAGE SALADE DE BLÉ AU MAÏS CELERI BIO REMOULADE TABOULE BIO

SAUTÉ DE PORC LOCAL AU CURRY FRICASSÉE DE POISSON MSC 
GRATINÉ SAUCISSE DE TOULOUSE PASTASOTTO DE COURGETTES BIO 

FROMAGE AIL ET FINES HERBES
DOS DE COLIN MSC SAUCE 

FORESTIÈRE

FRITES BROCOLI BIO ROTI A L'AIL CAROTTES BIO AUX OIGNONS BIO PATES BIO HARICOTS VERTS BIO

FROMAGE BLANC LOCAL TOMME BLANCHE EDAM MIMOLETTE

POMME LOCAL AU FOUR FRUIT DE SAISON FRUITS AUX EPICES FLAN PÂTISSIER AU CHOCOLAT FRUIT DE SAISON

LUNDI 6 OCTOBRE MARDI 7 OCTOBRE MERCREDI 8  OCTOBRE JEUDI 9 OCTOBRE VENDREDI 10 OCTOBRE
SALADE VERTE BIO AU FROMAGE CAROTTES BIO RAPEES CONCOMBRE BIO VINAIGRETTE TOMATE BIO VINAIGRETTE SAUCISSON A L'AIL

PILON DE POULET RÔTI AUX HERBES MOUSSAKA PIZZA PATES BIO POISSON MEUNIÈRE

POMMES LOCALES SAUTEES SALADE VERTE BIO SALADE VERTE BIO SAUCE FROMAGERE EPINARDS BIO

EMMENTAL YAOURT LOCAL

FRUIT DE SAISON GLACE COMPOTE CREME DESSERT FRUIT DE SAISON

Halloween
LUNDI 13 OCTOBRE MARDI 14 OCTOBRE MERCREDI 15 OCTOBRE JEUDI 16 OCTOBRE VENDREDI 17 OCTOBRE

SALADE DE PATES BIO MOUSSELINE DE CAROTTE LOCALE BETTERAVES BIO VINAIGRETTE CHOU À LA CRÈME SALÉE AU JAMBON BUTTERNUT BIO RAPE AU FROMAGE 
BLANC LOCAL

EMINCE DE POULET LOCAL A 
L'ESTRAGON CHILI SIN CARNE JAMBON BRAISE POISSON MSC SCE ANETH SAUTÉ DE BOEUF LOCAL AUX 

OLIVES

CHOU FLEUR BIO RIZ BIO PUREE DE PDT LOCALE HARICOTS VERTS BIO DOIGTS DE SORCIÈRE AUX 
AMANDES (CAROTTES LOCALES)

ST PAULIN CHEVRE LOCAL GOUDA YAOURT LOCAL

FRUIT DE SAISON COMPOTE DE FRUITS DE SAISON ET 
LOCALES, AMANDES TORREFIES FRUIT DE SAISON FRUIT DE SAISON CAKE MONSTRUEUX

Les producteurs locaux : Pain - boulangerie de Biard (86) / Pommes de terre et carottes - Rathier (Journey 86) / Laitages BIO - GAEC Le Pré Joly (St Gervais Les Trois 
Clochers) / Chatellerault 86) / Fromages - Petit Signe (Cevillé St Sauveur 86) / Charcuteries - Farci Poitevin (Sommières du Clain 86) Viandes BIO - Pré Vert 
(Coulounieix Chamiers 24) / Oeufs BIO - EARL OBP (Chauvigny 86). Les fournisseurs de produits locaux : Fruits et légumes BIO - Boissonot (Poitiers 86) / Viandes 
labellisées - Bondy (Chatellerault 86).

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.


