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Cuisinier du Poitou

VENDREDI 5 SEPTEMBRE

Produit labellisé Local &)

Surgelé (S) Bio
MERCREDI 3 SEPTEMBRE
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Repas végétarien @

Menu du 1 au 26 septembre
JEUDI 4 SEPTEMBRE

LUNDI 1 SEPTEMBRE

&7 MARDI 2 SEPTEMBRE

MELON

TOMATES BIO VINAIGRETTE
TORTILLA AUX POMMES DE TERRE

CELERI RAVE BIO SAUCE COCKTAIL
SAUTE DE PORC BIOA LA

SALADE DE RIZ BIO

FILET DE POISSON MSC SAUCE

BOLOGNAISES AU BOEUF LOCALES (3, PROVENCALE > CITRON o
TORTIS BIO COURGETTES BIO BRAISEES _ SEMOULE BIO ““¥ TOMATE BIO PROVENCALE FRITES
e sl TOMME el CAMEMBERT BRIE
LIEGEOIS VANILLE FRUIT DE SAISON COMPOTE FRAICHE SALADE DE FRUITS GLACE
STREET GOOD

CONCOMBRE BIO A LA CREME

HOT DOG PARTY

LUNDI 8 SEPTEMBRE

MARDI 9 SEPTEMBRE

MERCREDI 10 SEPTEMBRE

JEUDI 11 SEPTEMBRE

VENDREDI 12 SEPTEMBRE

MOUSSE DE FOIE ET CORNICHONS

SAUTE DE VOLAILLE LOCAL

CONCOMBRE BIO

COLOMBO DE POISSON MSC

RADIS BIO BEURRE

@ CORDON BLEU oM
C/-

TOMATE BIO VINAIGRETTE

ROTI DE PORC LOCAL AU JUS

g PASTEQUE BIO

PASTA PARTY SAUCE ARRABIATA
AUX POIS CHICHES

LUNDI 15 SEPTEMBRE

MARDI 16 SEPTEMBRE

MERCREDI 17 SEPTEMBRE

gy BROCOLIBIO o RIZ BIO POMMES LOCALES BOULANGERES COURGETTEBIO % PATES BIO gof
= GOUDA g EDAM = FROMAGE BLANC LOCAL
FRUIT DE SAISON 4/4 DU CHEF FRUIT DE SAISON CREME VANILLE BANANE BIO CHOCOLAT
JEUDI 18 SEPTEMBRE VENDREDI 19 SEPTEMBRE

TABOULE BIO Y
glON
=

PILON DE POULET ROTI MARINE

CHOU FLEUR BIO ROTI
MIMOLETTE

FRUIT DE SAISON

@ TOMATES BIO VINAIGRETTE

PAELLA VEGETARIENNE (POIS BIO)
ol
v -
ST PAULIN

CREPE AU SUCRE

EMINCE DE RADIS BIO CREME DE
MENTHE

ROTI DE PORC BIO A LA POMME
LOCALE

COEURS DE BLE
BUCHE MI CHEVRE (1}
v“

PANNA COTTA COULIS

FRIAND AU FROMAGE

EMINCE DE BOEUF LOCAL

).
=

HARICOTS VERTS BIO

FRUIT DE SAISON

CONCOMBRE BIO SAUCE FROMAGE
BLANC LOCAL

CARBONARA AU SAUMON

sloN PATES BIO
v -

CREME DESSERT CARAMEL

LUNDI 22 SEPTEMBRE

MARDI 23 SEPTEMBRE

MERCREDI 24 SEPTEMBRE

JEUDI 25 SEPTEMBRE

VENDREDI 26 SEPTEMBRE

SALADE DE COQUILLETTES BIO
SAUCE COCKTAIL

TOAST AU CHEVRE LOCAL

FILET DE POISSON MSC SAUCE AUX

RILLETTES DE SARDINES SUR TOAST

VIENNOISE DE DINDE

MACEDOINE BIO MAYONNAISE

PARMENTIER DE POISSON (poisson

SAUCISSE GRILLEE CREVETTES msc, pdt locale)
PETITS POIS AUX OIGNONS N RIZ BIO @ FLAN DE COURGETTES BIO @ SALADE VERTE BIO . o SEMOULE BIO / LEGUMES BIO
- = " A .
CANTAL gol gO8 CAMEMBERT EMMENTAL BON
FRUIT DE SAISON TOURTEAU FROMAGER LOCAL FRUIT DE SAISON SALADE DE FRUITS ILE FLOTTANTE

MELON

o

TAJINE POIS CHICHES, ABRICOTS
SECS ET AMANDES TORREFIEES

Les producteurs locaux : Pain - boulangerie de Biard (86) / Pommes de terre et carottes - Rathier (Journey 86) / Laitages BIO - GAEC Le Pré Joly (St Gervais Les Troi@
Clochers) / Chatellerault 86) / Fromages - Petit Signe (Cevillé St Sauveur 86) / Charcuteries - Farci Poitevin (Sommiéres du Clain 86) Viandes BIO - Pré Vert
(Coulounieix Chamiers 24) / Oeufs BIO - EARL OBP (Chauvigny 86). Les fournisseurs de produits locaux : Fruits et Iégumes BIO - Boissonot (Poitiers 86) / Viandes

labellisées - Bondy (Chatellerault 86).

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.



