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CEPET LUNDI MERCREDI REPAS EROID VENDREDI
Carottes rapées Pennes au poulet
Entnée e & ) ok
1=
Macédoine Salade de riz mexicaine
ﬁ Haut de cuisse roti SR Boulette de beeuf a la tomate Jambon blanc* @ Colin poélé
Plat principal Fenie = & =
@ Hoki sauce nicoise — Boulette végétale a la tomate @ Thon mayonnaise Ré6ti de porc aveyronnais*
Rostis de légumes Courgettes persillées @ Ratatouille E
Accempagnement P Salade de pates
Trio de légumes Purée de pomme de terre Pommes vapeur
Prgduit Laitiev Fromage blanc nature+ sucre Petit suisse aromatisé Fokok *okok
@' Cookie m Fruit @ Mousse au chocolat fi' Fruit m
BDessent
@ Plaisir lait noisette m Fruit 2 Créme vanille fi' Fruit 2
‘Ce foumilles doliments : Vinidos, poissen recudents et egmes () Leggwes &
m et otny m 4 T m e 0 e 0 L
B @updeFrance Compesitiony Puésence de porc
2 Viandebou . Fabricus, dana lotann T
= bovine prangaise Salade de g mexicaine : g, hanicets wuge CEL, tomate BTQ, épices méxicaine, mayeinaise, abrigué dany
S Giande porcine fungaise LY @
Salade de pates adeguin : Pates HVE, maia, macédeine CEQ, cuwvuy, vinaigreltte
Velaille frouncaise
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réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée v ers votre service de restauration pour en bénéficier.

Yaount des Pynénées 5
Commence équitable puancais

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de v otre compréhension. Conformément a I'Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes
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