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Nem au poulet Riz nicois
Entnée ok ok Concembrne vinaigette
Acras de morue Piemontaise
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Sauté de poulet basquaise ¥ Cordonbleu Pilew de peulet/Chipolatos* @ Poisson meuniére
Plat principal Tortellini pomodoro mozzarella Wi
: o had b, . ¥ Grignotines de porc sauce
Pizza au fromage Escalope panée végétale = Culy maysnnaise barbecue*
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Boulgour Poélée cordiale Carottes aux épices douces
Accompagnement = Fkok Qam,df/dg/'w&
Brocolis méridionaux Frites au four Farfalles
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Produil Laitiev Yaourt nature BIO fermier + sucre Saint Paulin Carré montsurais a couper *xK *okk
Compote de péche @ Hokok Fruit
Qeasent m Maestro vanille Beonut aw checelat
Compote pomme poire *okx Fruit 2
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1'Fr-'s-‘ CEuy de France N Présence de pore
1= Viaude bevine frangaise Fabrigué dony le tovuy
W Viande porcine puangaise Piémentaise : pemme de tevie, comnicheon, tomale BTOQ, mayennaise, ail, persil ?WMWQ
Velaille frauncaise 2 Agnwulhmbwl@g&q&wm
Cenlijication envinennementale niveaw Sauce basquaise : weux blane, vin blanc, eignew, pulpe de tomate, poiviens, tomate Appellation d'erigine protégée
Houdte valewy envinennemestale concentng, ail Dessent maisen i

Drods

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.
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