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Lundi Vendredi
Pastéque
Du 01 au 04 Septembre : & Mix chair a saucisse
VACANCES - Cougetes iz
. : g
ruits Glace
Rillette cornichon Rillette de maguereau
Du 07 au 11 Septembre Filet de cabillaud Jambon fumé braisé
2026 Chou romanesco Frites ketchup

Les 2 Vaches BIO Glace

m Saucisson a l'ail s CEuf mayo ciboulette
Du 14 au ;gzgeptemhre i e
Ratatouille BIO Coquillettes au beurre BIO Galettes de pommes de terre
Mousse framboise Glace fromage BIO - FRUIT Chocolat liegeois
Jambon beurre Lentilles-saucisses fumées ﬁ; Tomates féta
Du 21 au 25 Septembre Beignet de calamar sauce tartare Travers de porc a la citronnelle
2026 Ebly légumes croquants | Paélla Mogettes IGP France
Petit suisse aux fruits Fromage BIO - petit gateau Pastéque Glace

a3 Mos fruits de saison : Fraises, Prunes, Pommes, Poires et Kiwi Producteurs Varennais et Villebhernois
Wi 4 " » - 0
il g Locaux et Artisans : Pain : Bovlangerie Yarennes-sur-Loire, Viande : Savcisse, Chair 4 Saucisse, Bowdin noir : Jean-Marie Reffay

Mos F ]
Viande : cervelas saucisson, sauté de pore, lardons..... : Charcuterie Gourdon
Tous nos Légumes : Potimarrons, Panais, Tomates, Salades, Carottes. Pommes de Terre, Choux Blanc, Courgettes, Oignons, Radis sont issus de Producteurs Varennais et Allonnais
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