Lundi

Salad Bar a volonté :

Concombres a la créme

)

Mardi

Salad Bar a volonté :

(Eufs durs mayonnaise
(8-10)

en Nemandie

Poulet grillé

i

Dos de colin

(4)

Mercredi

Jeudi

Salad Bar a volonté :

’

Avocat surimi
(2-3-4-10-14)

Tajine de légumes et
pois chiches

-

Vendredi

Salad Bar a volonté :

Radis beurre

)

1, Gluten

2. Crustacés

3. Gufs

4 . Poissons

S. Arachide

6.Soja

7. Lait

8., Fruits a coque

9. Céleri

10. Moutarde

11, Graines de sésame
12. Anhydride sulfureux et sulfites
13 .Lupin
14.Mollusques

Poisson pané
(1-3-4-7)

,;

- Accompagnement

et

o, HE

College Maurice de BROGLIE

Menu du 05 au 09 octobre 2026

Frites
Légumes du soleil

Duo de carottes

[
45|
Semoule
Haricots verts

Produit laitier

Brie (7)

Yaourt nature bio (7)
=

A

Yaourt nature bio (7)
v

AB

Morbier (7)
Brocolis m =
La Cheffe de cuisine  L’infirmiére

4|

AGRICULTURE
BlOLOGIQUE

Viande Label
Frangaise | Rouge

IGP AOP HVE
Indication |Appellation | Haute
Géographique | d’Origine Valeur
Protégée | Protégée Environne
mentale

Péche
Durable

Agriculture | Fait Menu
Biologique Maison | Végétarien

Aide UE |Aide UE
A destina- | A destina-
tion des tion des
écoles écoles

Glace vanille / chocolat

7)

Compote de fruits
@)

Tarte fine aux pommes

(1-3)

2]

Formage blanc coulis

pr—



