Menu Automne ; Semaine 42 du 12/10/2026 au 16/10/2026

lundi

mardi

mercredi jeudi vendredi
‘ - Méli mélo de crudités Salade verte et mais Céleri rémoulade
Entrée Potage E“h““’}' Snlnd;id{ f"’;“"'m vinaigretie ou micl doux au paprika (MO.S)
(L) (M,G,V) (M,V) (MV)
Blunguette de colin
Lentilles i la tomate i = Sauté de baeuf sauce (LG.P)
(LS) \fiwcmF dl.'.TIDIl.Dl.-L‘\R_ Korma (S) Vi i
Plat P ——— Grocchis aux 4 Fépd - s bovuhle
Coquillettes semi- g i fromages : .
L) complied Haricots verts sauce (L) Riz de Camargue semi- Fondue de poireaus et
@ tomate complet IGP pomme de terre (L.G)
Produit
laitier _ Chanteneige Brie
Yaourt vanille Biscuit palmier (L) (L)
(L) %
(G)
Dessert _6 Compote de pomme Pumpkin cake
Yaourt nature (L) Fruit & eroguer Salade de fruits vinille d"Halloween (G.L.O)
o8 les crudités sont servies avee la "

vinaigrette & part *
IML

Menu automne : Semaine 43 du 19/10/2026 au 23/10/2026

)
H
A

lundi mardi mercredi jeudi vendredi
r
y Sulade aux haricots
Enlrée Coleslaw (L.S) Salade yarto sl oouton Salude do lentilles Velouté de courge (S) blancs
V) (M.V)
L (M.V)
C P Gratin de pomme de I:nimmn piillflrl[l'.ﬂl' Filet de colin,
OUSCOUS Bgnoau po e UCrolsnilbend su
Plat chiche ($) terre (1) R it Penne (G) crumble uu'pnm'l'.‘!-lln
Ve : Steak vepdial i (LGP
Végd  Commring whthirfyn A Bolognaise végétale aux )
= (Cr5) . Vige : Falafels (8)
Escalope de poulet en ARnngh gcas {5}
Semoule (G) Poclée de patate :
Broduit basse température donee Purée de butternut (L)
laitier é -I ‘é
Fromage blane Créme anglaise Yaourt nature
S (L) (LO) (L) |-
il
Dessert
i 1l
Compote Yaourt & lu vanille (L) Confiture Hmwlll(i;l:’»g:l - Fruit & croguer {

ionnées en cuisi

seignés en fonctiof

\ 2

les crudités sont servies avec
vinaigretie i part

hide / € : erustace [ O

pilts & coques / G 3





