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Menu d’¢té : semaine 35 du 24/08/2026 au 28/08/2026

lundi mardi mercredi jeudi vendredi
Carotte, concombre radis
Entrée | Tuboulé d loriental (V.S) Salade de tomates Malon A In croque Macédoine mayonnaise
) o OMY)
Spaghettis 1/2 complétes
by pli saice i Lo courgete et i la | Poulet roti aux saveurs dd Hot Dog cheddar (G | Blanquette de poisson
St it créme (L.S) o p': ws:ﬁrﬂ Pomme de terre sautées (G, 0,r L)
Harioos vert carotte VG Hot dog saucisse Vltl;z ‘::luc’::::::u:c
VG Croque fromage (G,L) VG 1 Bulk brouillés O Yo vt lél;umu ol pols
T
Produit Tomme Brownie 4 la noiselte Brie
Fromage frais (L
laitier Gouda (L) o ) (LGOFC) )
Roulé confiture Duo pastéque
Dessert Compmc Frugoe (G,0L) Fruit de saison melon
suijon

| des receltes confectionnées en  cuisine
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us sont : cuisinés sur place, de saison, fiits maise
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| Les allergénes sont renseignés en fonction l

peuvent contenir  d'autres  traces
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Menu d'été : semaine 36 du 31/08/2026 au 04/09/2026

lundi mardi mercredi jeudi vendredi
Haricots verts en salade
Carottes ripées Salade de pommes de Salade verte ) onpamoce
Entrée tetre (V) en salade (V)
V) V)
SunteE ae voTaie
|Mijoté de poulet aux olives | Falafels sauce yaourts basquaise (S) Sauté de pore curry coco | Filet de merlu plné,
(S) menthe (G,1L,0) Riz de Camargue i (GO P S) (G,O.P)
Plat | Pennc semi compléte (G) I"étuvé Boulgour Printaniére de légumes
VG Omeletie nitare (O,L) Caroties embeurrées VG Boulettes végitales VG Galette de lentilles | VG2 Croustillant an
(L) siuce bisgualse (S) (0, 5) Tromuge (G.S5,.0.L)
Produit Emmental ripé Saint Paulin Fromage frals Babybel Yaourt vanille
laitier (L) (L) (L) (L) (L)
Biscuit palmi
Dessert Compote de Cake aus fruits Salade de fruits Fruit il
(GLLO)
suison de saison de saison croquer




