SAISONNALITE

10 # FAIT MAISON

o

Menu d’été : semaine 39 du 21/09/2026 au 25/09/2026
lundi mardi mercredi jeudi vendredi
Salade de chou Salade de riz aux crudités Houmous (Euf dur mayonnaise Salade de tomates et
Entrée fleur (V) (G.V) (G.S) (MO) maig
V)
Rougail Saucisse (S) Sauté de poulet fagon | Quiche Lormine (O,L) Gnocehis sauce aux Brandade de poisson
Riz Camargue strogonoff (G.S) légumes, fugon (2. G.L)
Plat Petit pois carottes sl 0 Napolitaine — fp. e de terre roties (G)
VG Rougail saucisse VG N““""’ vegéul VG : Quiche Gratiné (G.L.S) VG : Rutatouille
végbule (S.G) (0.G,S) sbgdarionne
Produit Gouda Flan caramel Yaourt sucré (L) Fromage frais Tomme
laitier @ (L) (L) (L)
D : oo Fruit de saison Fruit de saison Pastéque Salade ‘d;ol:uhl au

Les allergénes sont renseignés en fonction

des receties confectionnées en cuisine
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d'autres traces




