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locale

Projet lutte 
anti-gaspi

Les menus en vert sont végétariens et en 
jaune « à thème ».
Ces informations ne sont pas contractuelles. 
Les menus et provenance peuvent être 
modifiés pour des raisons 
d’approvisionnement ou des problèmes 
techniques. Les plats sont susceptibles de 
contenir des allergènes présentés dans un 
document annexe. 
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LUNDI 7

Nos viandes de 
bœuf, porc, veau 
et poulet sont 
locales et / ou 
limousines.

Produits subventionnés par 
l’aide de l’UE à destination 
des écoles.

MARDI 8 MERCREDI 9 JEUDI 10 VENDREDI 11

Restaurant 
scolaire

2026

MELON

ROGNONS 
AUX CHAMPIGNONS

POMMES DE TERRE SAUTÉES 

FROMAGE

FRUIT CUIT

PAIN PERDU AU FROMAGE 

EMINCÉS DE BŒUF MARINÉ 

JARDINIÈRE DE LÉGUMES 

PASTÈQUE

Septem�e

CRUDITÉS

CORDON BLEU

FLAGEOLETS

FROMAGE BLANC

FRUITS 

SALADE DE LENTILLES

OMELETTE 

PIPERADE 

SALADE VERTE

CRÈME DESSERT

LUNDI 14

SALADE DE CHOU

SAUTÉ DE BŒUF 
AUX LÉGUMES

PÂTES

FROMAGE BLANC

VENDREDI  18JEUDI 17MARDI 15

SALADE 
DE CHÈVRES CHAUDS

CHILI SIN CARNE

RIZ

ANANAS

MERCREDI 16

SALADE VERTE ET FROMAGE

STEACK HACHÉ

FRITES

FROMAGE

FRUITS

LUNDI 21

TOMATES NATURES

SAUCISSES

PURÉE 
DE POMMES DE TERRE 

COMPOTE

VENDREDI 25JEUDI 24MARDI 22

SALADE DE PÂTES 
À L'ITALIENNE

THON MARINÉ

FRICASSÉE DE LÉGUMES 

OSSAU IRATY
CONFITURE DE CERISE

MERCREDI 23

CRUDITÉS

ESCALOPE DE POULET

PETITS POIS

RIZ AU LAIT

FRUIT

BEIGNETS DE LÉGUMES

ŒUFS BROUILLÉS

SALADE DE CRUDITÉS 

YAOURT AUX FRUITS 

CONCOMBRES À LA CRÈME

SAUTÉ DE PORC 

RIZ

YAOURT NATURE 

COULIS DE FRUITS

LUNDI 28 MARDI 29

CHOUX FLEUR MARINÉS 
EN SALADE

BOULETTES DE LÉGUMES 
SAUCE TOMATE

PÂTES 

EMMENTAL RAPÉ

POMMES

CAROTTES RAPÉES

POISSON PANÉ

COURGETTES SAUTÉES

ST ANJA ET BRIE

COMPOTE

JEUDI 3MARDI 1ER

MELON 

PÂTES (SEMI COMPLÈTES)
BOLOGNAISE

EMMENTAL RAPÉ

GLACE

MERCREDI 2

SALADE DE RIZ

POISSON SAUCE CITRON

LÉGUMES SAUTÉS

FROMAGE BLANC

FRUITS

TABOULÉ

PINTADE RÔTIE

CAROTTES SAUTÉES

FROMAGE FRAIS

POMMES

SAUCISSON À L'AIL 

POISSON 
SAUCE CREVETTES

CHOUX FLEURS ET BROCOLIS 

VERRE DE LAIT 

BANANE

SALADE DE BLÉ

RÔTI DE PORC

HARICOTS VERTS

CAMEMBERT ET KIRI

PASTÈQUE

CONCOMBRES NATURE

SAUTÉ AGNEAU

BOULGOUR

EMMENTAL

RAISINS

SALADE 
DE POMMES DE TERRE

POULET RÔTI

RATATOUILLE

GOUDA ET EMMENTAL

NECTARINES

SALADE DE HARICOTS VERTS

LÉGUMES COUSCOUS 
ET POIS CHICHES

SEMOULE

VERRE DE LAIT 

COOKIES AVOINE CHOCOLAT 
ET BANANES 


