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Gaspacho du Chef !
210 de Peaugres %" 3 la carbonara
viande francaise
Pasteque

= f/ﬁ;r f\,

Pizza au fromage de Rives
Sauté de volallle de Royal Bernard (26) qux olives
' persillé

Créme dessert au chocolat de Gillonnay 3%
Alternatif : Crépe au fromage

ThiBaul Faure o
Stoite-sur- Rhine

" Jeudi
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Couscous de legumes aux pois chiches

Meule de Savoie ¥
Raisin HVE de la Ferme des Cerises *®

Micket
a fa Babine-les~ Grobbes ©*
«Boeuff de chez Carvelss

c VehdrédT\

Salade de lentilles
Lentilles, tomate, mais, oignon, jus de citron, moutarde, persil
Saute de boeuf d'Isére Viandes ** au paprika
urge ' d’Agnin *® en béchamel
au lait de Gillonnay %)
Cake a la myrtille gourmand ©®

Ces menus sont validés par notre service diététique et peuvent étre modifiés en fonction des approvisionnements. Toutes nos viandes sont
d'origine France et/ou locale sous réserve d'approvisionnement.Les plats contiennent des allergénes majeurs : gluten, crustacés, oeuf, poisson,
arachide, soja, lait, fruits a coques, céleri, moutarde, graines de sésame, anhydride sulfureux, sulfites, lupin, mollusque.




