5 au 11 octobre 2026

La cantine
de Radis

D 4

1/ La cuisine de
nos chefs

2/ Du champ a
l'assiette

3/ Lagriculture
Bio, logique !

Produits issus
de l'agriculture
biologique ou

en conversion

4/ Des produ1ts de
qualité

5/ Agir pour la
planete, avec
mon assiette

Entree

Betteraves vinaigrette

Carottes bio rapées

00

Pommes de terre,
oeufs durs vinaigrette

Plat
principal
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Sauté de boeuf bio
aux oignons

00

Nems aux légumes

Pates bio a la
carbonara

00

Poulet au four
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arniture
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Haricots beurre

Epinards hachés
béchamel au lait
fermier

O~

Carottes bio

00

KPFO_(JUi'[
laitier

Emmental bio

B)

Yaourt sucré bio

B)

(Dessert

Yaourt fermier arome
fraise

chocolat

020

Riz bio au lait fermier

Banane bio

B)
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RESTORIA respecte la saisonnalifé Viandes bovines,
des M of Qé?u_mu gqu viand porcines et volailles. Menus susceptibles d'étre modifiés selon les approvisionnements.
~ €s O’igine : France. Pour ta santé, pratigue une activité physigue réguliére, www.mangerbouger.fr.
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Plus d'infos sur radislatoque.fr




