
Spécificité

Entrée Pizza Potage Roulade de volaille Salade de riz Niçois Céleri rémoulade

Plat Corbonade de bœuf VBF Ravioles au fromage sauce aux petits légumes Cordon bleu sauce tomate Aiguillettes de poulet sauce estragon VF Colin sauce aux poivrons

Accompagnement Tagliatelles 0 Brocolis Carottes jeunes en persillade Pommes de terre vapeur

Fromage 0 Fromage bio

Dessert Ananas frais Tarte aux pommes Yaourt bio au citron Brownie Compote de pommes Bio

Spécificité

Entrée Surimi mayonnaise Pâté de campagne / jambon de dinde Tarte thon fromage Piémontaise au poulet Concombre en vinaigrette

Plat Sauté de poulet aux olives VF Filet de hoki sauce câpres Haché de veau sauce estragon VBF Escalope de dinde à la crème VF Saucisse / saucisse volaille VF

Accompagnement Semoule Bio Carottes paysannes et duo de choux Riz Haricots verts Bio Lentilles

Fromage 0 fromage bio Fromage Fromage Fromage 

Dessert Yaourt nature sucré Bio Tarte chocolat Poire Clafoutis aux pommes Mousse à la fraise

vendredi 30 octobre 2026

44

lundi 26 octobre 2026 mardi 27 octobre 2026 mercredi 28 octobre 2026 jeudi 29 octobre 2026
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lundi 19 octobre 2026 mardi 20 octobre 2026 mercredi 21 octobre 2026 jeudi 22 octobre 2026 vendredi 23 octobre 2026

Menu végétarien

Je vous 
explique les 
pictos...!!

C'est fait chez nous!!                                       C'est bio!!                           Ca vient du coin!! Pêche durable MSC

Féculent VBF : Viande de Boeuf Française
Fruits ou légumes VF : Viande Française
Viande - Poisson - Protéines
Produits laitiers En cas de nécessité, le Chef se réserve le droit de modifier les menus


