- céane

de restauration

CANDE et CLSH LOIRE, CANDE, CHAZE

Cette semaine,

i g v Sapietls le chef te propose :
LUNDI MARDT MERCREDI VENDREDI
Semaine 45 02/11/2026 03/11/2026 04/11/2026 I RE
] H
Macédoine de légumes BIO Crépe au fromage Saucisson a lail Salade romaine Salade lorette
L
e Ci
Emincés de dinde BIO sauce Sauté de porc BBC sauce Boulettes de baeuf sauce aux Filet de poisson meuniére FME +
barbecue (316t montaghardEEEEtehip forestiére ® herbes sauce tartare
e W w
0 el 2
Blé BIO Haricots verts CE2 au beurre aillé Semoule HVE ek °a'°“:'zi‘:'° et de petits Frites
Brie
Fruit de saison Fruit de saison Purée de pommes péches BIO Velouté aux fruits Entremets chocolat
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-» Céa ne CANDE et CLSH LOIRE, CANDE, CHAZE Cette semaine ’
de restauration

fjen e g0 ugpielle le chef te propose :
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI
- — 4 T Tt = TN AR AT A - |
senamess | 09/1173026 | | 10/11/2026 11/11/2026 e |
S 2 =l
Salade piémontaise ® Betteraves BIO au thon FME Carottes rapées BIO vinaigrette Céleri BIO remoulade
2 &
Tartiflette aux lardons @
L CLOCT LU Nuggets de blé " Calamar a la romaine + citron
sauce coco
\ (pdt CE2)
= - 2\
et Poélée de légumes
Carottes B!O au beurre Brocolis BIO gratinés —_ Salade verte HVE
(Caroties BIO, Haricots veris BIO, navet BIO oknon BIO.
panals)
Fromage blanc sucré Edam
Fruit de saison Maestro au chocolat Gateau maison a la vanille
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Légende
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Cette semaine,

C é a n e CANDE et CLSH LOIRE, CANDE, CHAZE
de restauration
i . g et le chef te propose :
LUNDI e MARDI MERCREDI JEUDI
Semaine 47 16/11/2026 17/11/2026 18/11/2026 19/11/2026 ~
= = @j%r’f)
Taboulé Pizza au fromage Betteraves BIO vinaigrette Salade coleslaw Pato de campagne

T e

Aiguillettes de poulat

sauce fromagare Tortilla d'omelette

i

Roti de porc BBC sauce aux
herbes ®

Cheeseburger + katchup

Marmitte de saumon FME sauce
citron

Légende

@ ropelaton dOrgine Protégée (AOP)  (AecS  Appelin drigine Gt (A0C) iz Le Pore Frangais 2 VolleFangase ()

» & R (<]
= ]
Gratin de choux fleurs
Purée da patate douce Julienne de légumes Boulgour BIO a la tomate Frites N
| = {choux fleurs BIO, pdt CE2)
E‘H!ﬂ)
1
=]
Emmental Yaourt sucra BIO
Riz au lait Fruit de saison ﬂ?qr&e de pomme fraise Yaourt aromatisé
w
)\
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s céane

de restauration

e oy o gt
LUNDI MARDI MERCREDI J'EUDI
Semaine 48 23/11/2026 | 24/11/2026 25/11/2026 26/11/20
= ) =
Blé a la provencale Mortadelle ® Salade de chou blanc BIO

CANDE et CLSH LOIRE, CANDE, CHAZE

Cette semaine,

le chef te propose :

Macédoine de légumes BIO

“é.allade de beteraves et fota AOP

&

Emincés de dinde BIO

Filet de lieu FME sauce curry

Roti de veau sauce forestiére

Sauté de baeuf sauce barbecue

Hachis végétarien au potiron *

{Lentiles CE2, purée de potron)

alacréme
e o w
Gratin dauphinois
Tortis HVE e Duo de haricots CE2 a Iail Rosties aux carottes -
(pdl CE2)
Gouda

Poire au sirop

Fruit de saison

Fromage blanc aromatisé

Fruit de saison

Flan gélifié au chocolat

Agriculture Biologique @ Indication Géographique Protégé (IGP)
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scéane

de restauration

CANDE et CLSH LOIRE, CANDE, CHAZE

Cette semaine,

e g poi gt le chef te propose :
e LUNDI MARDT MERCREDI JEUDI . VENDREDI
Semmains 40 30/11/2026 Qi s a2y VY
- =
Duo de carottes BIO et de mais Nems aux |légumes Salade romaine Cervelas ®
g A
. “E-r
]
Moelleux de poulet + sauce Filet de poissgir:rr::uniére FME 4 Filet de poulet sauce provengale Pates BIO a la bolognaise * Boulettezrci!;angt:r;au .
e ®
1] ez
Purée de patate douce Riz BIO a la tomate Petits pois CE2 - Semoule HVE
=
Buchette de chévre Yaourt sucré BIO
Ei
Purée de pomme abricot Flan gélifié au caramel Fruit de saison Fruit de saison Gateau au chocolat maison
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CANDE et CLSH LOIRE, CANDE, CHAZE

Cette semaine,

L
vceane
de restauration
(5140 i o aqgidtts le chef te propose :
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
Semaine 50 07/12/202¢6 . 08/12/2026 098/12/2026 10/12/2026 L2026
= 2 =]
Taboulé Carottes rapées BIO vinaigrette Mortadelle ® Balade aux.lardons Shaux Macédoine de légumes BIO
croutons @
T -
SautéadI: :ie:l:ll:auce Gra::;‘qﬂie":ﬂ:;";lgl? Sk Steak haché sauce tex mex Blanquette de poisson FME Moslleux de poulet + sauce
% S % (=}
i
Pommes vapeur CE2 Purée de pdt

Haricots verts CE2 persillés

Epinards CE2 & la béchamel

Vache picon

Fruit de saison

Légende

Coupelle de fruits au sirop

Crépe au sucre

Purée de pommes HVE

Fruit de saison
#2 LabelRouge f_%: Viande Bovine Frangaise (VBF) =" Bleu Blanc Caeur e Plat végétarien

Filigre marine

engagée
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Céa ne CANDE ot CLSH LORE, CANDE, CHAZE Cette s emaine ’
de restauration =

(aan dary o sgpalls : ; le chef te propose :

LUNDI e MARDI . MERCREDI JEUDI VENDREDI

Semaine 14/12/2026 _ 1s/12/2026 16/12/2026 | 11/12/2028 18/12/2026
T
Samoussa aux lég Salade piémontaise végétarienne (Eufs durs CE2 mayonnaise @ Croisillon de Nodt Accras de morue
[ R]
Sauté de beeuf sauce ketchup Tarte au fromage Filet de;g::&:tl\'lleE sauce Aigulllettes ?ﬁ:ﬁiﬂmh aux Chipolatas LR s(;uce aux épices
w @ »
) &
Blé BIO Salade verte HVE Purée de patate douce Pommas pins S Julienne de légumes
St Paulin ] MDE"WOEW’W A
Ananas au sirop Fruit de saison Beignet aux pommes Carré au chocolat
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Légende

@ Appellation d'Origine Protégée (AOP) A Appelation d Crigine Controlée (AQC) T.f::r Le Porc Francais ¥ Violaile Frangaise 25\ Haule Valeur Environnementale @ F':Ii;:; :g-::ng




~céane

de restauration

Cette semaine,

e darg. o agpielbe le chef te propose :
9 LUNDI MARDT MERCREDI JEUDI VENDREDI
somainesz |10 2L/12Y2026 22/12/2026 23/127/2026 24/12/202%6 25/12/2026
=
Céleri BIO remoulade Duo de choux Paté de campagne ® Nems aux légumes

'y
r

X

Tartiflette végétarienne

(pdt CE2)

Filet de merlu FME sauce nigoise

)

Boulettes de beeuf sauce tomate

<,
Y

Emincés de dinde BIO sauce
blangquette

L

Salade verte HVE

Riz BIO

Pennes HVE

Poélée de légumes d'hiver CE2

(carotie CE2, hancots verls CE2, pdl CE2, navel CE2)

\QRERE  —

—

Samos

Gouda

Fromage blanc sucré

Emmental

Purée pomme banane

Créme au caramel

Fruit de saison

Fruit de saison

=i Agriculture Biologique @ Indication Géographique Protégé (IGP)

> labelRouge ¥,  Viande Bovine Frangaise (VBF)
LA fe =

;i

Bleu Blanc Cezur

e Plat végétar

iére marine
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.u.-céane CLSH LOIRE

de restauration
(e i o sggiats le chef te propose :
LUNDI MARDI e MERCREDI JEUDI
Semaine 53 28/12/20256 LB D2 Y I L AERLZ0ES
5]
Pizza au fromage Saucisson a I'ail ® Duo de crudités
=
Algulllettgs de poulet sauce Filet de poisson meuniére FME + Quiche aux poireaux Steak haché sauce fromagére s
échalotes sauce tartare \
= =) W ‘ v\{-@\\i’.
L e
Nouilles de riz aux légumes Purée de pommes de terre Salade verte HVE Frites -_—
m
Brie Yaourt sucré BIO
Fruit de saison Fruit de saison Mousse au chocolat
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