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. Semaine 37 du lundi 8 septembre au vendredi 12 septembre 2025
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI

Beteraves vinaigrette

‘Salade napoli Melon

TOrUS, TOMBLe, M, wadigreie

; = S
I

| Filet de poulet au jus + Alguillettes de poulet sauce | | <> .

! 2 L 9 i Hachis parmentier * | Colin sauce beurre nantais
| ketchup

b
I
I
|

Saucisse de Strasbourg ®

normande e
- !
e S G S IS SR R
=4 Ca e
o | 3= - 4 ! e
Purée de patate douce - Trio de legumes i Batonniére de légumes ]
:
L} 1
1 ] CarolLes, courgetie, olnan, harlcats
L Lo o e e L _ bowr, brocols
| |
: 1
{ : Emmental
b e i
B - |
b r ! :
. i | . . 1 ) . L | Purée de pommes + Galette.
Fruit de saison ! Fruit de saison ! Créme au caramel Coupelle de fruits au sirep. | | .
i ! H St Michel
I ! 1 fichel I
TR = L = S oo :
2 T . e e
e oot (41 on
e " Repasvégdtarien ® Ptat contenant du gore . .
285 Plaélaboré par nos.chefs @ péche durable @ Prouit AR wm  Wirehnementale niveau
o 2

" el B s Origing U.E.
22 G
CERL V= o
= < (et



Scolaires - CANDE OCEANE

Semaine 38 du lundi 15 septembre au vendredi 19 septembre 2025
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Semaine 41 du lundi 6 octobre au vendredi 10 octobre 2025
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