igende: @ o ot
Menus du 02 au O -
27 Novembre 2026

Betteraves rouges Bio Salade de radl§ ™ Salade de perles Velouté de carottes Salade iceberg
fromage frais

Emincé de poulet sauce . . R6ti de porc sauce Dahl de lentilles corail Boulettes de Boeuf Bio

2 Poisson pané et citron : 0
supréme moutarde Bio @ sauce tomate
Gratin de pommes de @
Semoule Bio 0 terres (locales) et choux Riz BIO @ Spaghettis Bio 0
fleur @
Haricots verts
Yaourt sucré Bio 0 Fromage fondu Saint paulin Gouda Bio O Brie

z z 2 . . s i es HV

Fruit de saison Semoule au lait Fruit de saison Cake marbreé Compotee(:ep:?rr:sm E@
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lundi 9 nowv. mardi 10 nov. jeudi 12 nov.
Céléri rémoulade Salade de mais it i Govi @ Velouté de potiron
vinaigrette
Saucisse fumée locale ¥ Cordon bleu Gratin de colin Tortellini Ricotta épinards
: . : . 2o sauce crémeuse au
Lentilles Bio ﬁ Coquillettes Bio 6 FERIE Boulgour Himnescn
Ratatouille Petits pois @
Fromage frais Carré de l'Est local @ Fromagel;)clgr A @ Emmental Bio
Creme dessert vanille 4 . " <t
Bio Fruit de saison Cake a l'ananas Banane BIO
i 7no0.—
A LA MONTAGNE
Chou. blfmc e, @ Macédoine mayonnaise Coleslaw Bio 6 Salade iceberg Velouté de céleri
vinaigrette
Poisson meuniere sauce b 118 Emincé de poulet sauce Tmtlette (pommgs de Chili si
inriove Jambon grillé crémeuse terre, fromage a ili sin carne
tartiflette, lardons)
: Purée de pommes de A G s
Semoule Bio G e Blé Riz Bio 0
Epinards a la Vache Qui
S
Foproge Wianc mur Fromage qil et fines Tomme blanche Comté AOP Tomme du Peére Antoine Bio
local @ herbes
Gateau basque Fruit de saison Compote de poummen Tarte aux myrtilles Fruit de saison
(locales) et banane
T D
VOYAGE EN ESPAGNE
velouté de chou fleur Chou. rouge local, /-.3 Beignet de calar.nar Carottes. rdpées au jus Sl TG
@ vinaigrette sauce cocktail d'orange
Saut_e de poulet sauce Bl (aekfs Bib) o Paélla (pilon poulet Emincé de poule.t~ local, Bolognaise (Boeuf haché
lait de coco curry merguez) sauce forestiere local)
Semoule Bio o Pommes de terre sautées Riz Paélla Fusillis HVE Spaghettis Bio
Epinards béchamel
Fromage fondu Yaourt vanille Bio O Tomme blanche Fromage BIO 0 Emmental rapé Bio
Mousse au chocolat Fruit de saison qun espagr!ol {ham Compote de pommes Bio Fruit de saison BIO
vanille nappé caramel)

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements




) PRODUIT
Légende: 0 BIO REGIONAL

Produits Sans
labellisés viande

Menus du 30 Novembre
18 décembre 2026

lundi 30 now. mercredi 2 déc.
Coleslaw local Salade de souplettes Bio~ & Céleri Bio mayonnaise Salade de cervelas SAl ICOLAS
S ehiid toaid Filet de colind Algsha isagne olbghdse Sauté dfz [?orc-local, Velouté de potiron et
sauce hollandaise sauce a l'ancienne patates douces
Pommes de terre locales Semoule Bio G Riz BIO B poulet“local,
sauce forestiere
@ Haricots verts Carottes Bio Pommes noisette
Yaourt a la vanille BIO Camembert Fromage frais Lt s fr.ults e Lttt bt i
bois Bio o local
Pt de e el Fruit de saison Compote depommen Ananas Pain d'épices et chocolat
madeleine (locales) et canelle
_ lundi7déc. jeud 10 déc.
VOYAGE EN ITALIE @
Salade de haricots verts Velouté de légumes Salgde- vtz mozzuell Panais Bio remoulade Salade d'endives
vinaigrette au pesto
Poulet facon blanquette Brandade de colin Gnocchi Pepueice lmg_ot B " o o lofal’ G
sauce Napolitaine grand-mere
Riz Bio o sauce carbonara Farfalles Bio Pommes de terre locales
Carottes Bio
Fromage fondu Mimolette Bio o Buchette de cheure Royal crémeux local Fromage blanc sucré local
o dess?rt Ehalan Fruit de saison Panna cotta Compote de . Cake creme de marron
Bio a locales
lundi 14 deéc. mercredi 16 dec. vendredi 18 déc.
: Velouté de légumes Carottes rapées Bio, a o . .
Salade iceberg uests 8 [aVache Qui Rt vinaigrette @ ON FETE NOEL Taboulé (Semoule Bio) @
Choucroute (Knack) Riz Bio a la reine o Rodl de. dimide souce Flgmou potivom et Quiche au potiron
@ l'ancienne parmesan
Pommes de terre locales Coquillettes Bio 0 Sene d? poulgt lc_ical, @ e
sauce a la chataigne
Choux Brocolis Pommes noisette Salade verte
2 ; . . Tomme aux fleurs de g
Fromage frais Brique Bio 0 Fromage frais Gy e o Yaourt sucré Bio
Ile flottante Fruit de saison R des;;ecr)t - Bliche de Noél Fruit de saison Bio
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Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements



