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Mardi 19 Mai

Mercredi 20 Mai

Vendredi 22 Mai

* Macédoine de
légumes .o,

* Bruschetta a
I’italienne

Ballon b‘I’Q

Barbecue

* Compote maison_

* Salade de
concombres
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*Roti de porc sauce

/
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(viande d'origine frangaise)

* Harlcots plats

* Radis roses et
tartine de beurre

* Poulet grillé
(viande d'origine { uniso
frangaise)

* Courgettes au four
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* Petit pot de glace
vanille fraise

ON MANGE

700/

Local
* Salade

printaniére bTQ
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* Pates de Breuil la

Réorte a la bolognaise de

la vache charentaise
(viande d'origine charentaise )
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* Yaourt du Breuil la
Réorte { ..c*

* Salade de coeur de
blé au basilic

* Poisson frais
sauce crustacés

* Purée de carottes TQ

* Emmental b]'
* Fraises ou Cerises
francaises selon
arrivage

LOCAL

* Pain du Thou bTO

Ces menus sont susceptibles d’étre modifiés selon les I|vra|son

Merci de votre comprehensmn







Salade verte

Compote

Concombre

R6ti de porc

Sauce barbecue

Haricots plats

Gateau au yaourt

Radis rose tartine

de beurre

Sauté de poulet

Courgettes

Pot de glace
alade printaniere

Céréale @Euf Iait
avec
Gluten

X X
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Allergenes semaine 21

Moutarde |Arachide crustacé MollusquePoissons Graine de Soja
sésame

Sulfites Fruits a
coque

Céleri

Lupins

Légumineuse




