Menu du 19 au 23 janvier

Ingrédients allergénes

X = allergéne

résent)

Oeufs

Lait

Crustacés

Mollusques
Poissons
Arachides
Soja
Anhydride sulfureux et sulfite
Fruits a coques
Gluten
Moutarde

Graines de sésame

Lupin
Céleri

Lundi 19 janvier

Radis noir-beurre

@ T <

Bozuf bourguignon o

-
]

Boulgour ®&ie

¢©) Entremet

Mardi 20 janvier

©

Carottes rapées

¢ Tartiflette

Salade & @

$¥ Fromage blanc &%

Mercredi 21 janvier

¢ Salade coleslaw

¢ Encornets a l'armoricaine

Blé &

lle flottante

Jeudi 22 janvier

¢) Beurre de sardines

-
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Poulet & ©

Haricots verts

Fromage &%
A

& Fruits Gie @

Vendredi 23 janvier

Menu local les fermiers

Salade ceufs-croutons

e

€) Curry de légumes

Semoule &ie

¥  Yahourt nature &

Toute la semaine : Pain Local

Légende Q
Fait maison :
Viande francaise :
Local: &

-

Bio ; &io

[
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Label rouge: €@
Péche durable (MSC):
Bleu Blanc Ceeur : ’ﬁ‘f
Appellation d'Origine Protégée :
Indication Géographique Protégée :
Lait et produits laitiers a I'école :
Fruits et légumes a I'école : 4%
Traces: T

Haute Valeur Environnementale:
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Produits subventionnés par l'aide de I'UE a destination des écoles : *




