Menu du ler au 5 juin
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Lundi ler juin
€ salade de perles X | x X
@ Paupiette de dinde a la creme \ﬁ:f X X T
Brocolis ®&ie X
Fromage (AOP) % X
<% Fruits ©io
Mardi 2 juin
Féves beurre demi-sel X
¥~  Rotide porc
Flageolets
Yaourt X
Mercredi 3 juin
Rosette X
¢’ Poisson frais enspapillote X X
¢ Carottes vichy
Fromages ©'o X
Fruits
Jeudi 4 juin
Radis beurre demi-sel & X
¢ Flan de courgettes X | X
Pates (complétes) XX
) lle flottante X | X
Vendredi 5 juin | Menu proposé par les enfants
¢ Concombrealacreme & | x X X
) Spaghettis bolognaise =~ X
Glace X
Toute la semaine : Pain Local X

Légende
Fait maison : @ //'
viande francaise :  Tom/ ‘
Local: &
Bio : &io
Label rouge: €@
Péche durable (MSC): 'mf' 3
Bleu Blanc Coeur : M55 =]
Appellation d'Origine Protégée :
Indication Géographique Protégée :

. e s e 3
Lait et produits laitiers & I'école : i@
Fruits et légumes a I'école : G
Traces: T

Haute Valeur Environnementale: C.-rﬁy
Produits subventionnés par l'aide de I'UE & destination des écoles : *



