Menu du 28 septembre au 2 octobre

Ingrédients allergenes (X = allergéne présent)
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Lundi 28 septembre
¢1 Tomates-mozzarella X X X
1 Cufs brouillés X
Ratatouille @t
Crumble aux pommes X X
Mardi 29 septembre
Saucisson a l'ail-beurre  &i& X
Y= Cuisse de dinde rétie
Petits pois @&fe
Fromage X
< Fruits &%
Mercredi 30 septembre
) Betteraves % X X
¥-=- Rotide veau
¢ Poélée de patate douce «
Yaourt aromatié aux fruits X
Jeudi ler octobre
Préfou a l'ail X X
Poisson frais X
¢) Epinardsalacréeme <% X X
Fromage (AOP) ‘$¥ X
< Fruits @i
Vendredi 2 octobre
¢1 «F Carottes w@ X X
¢} Gnocchialacarbonara 1.2 X X
[') Panna cotta aux fruits rouges X
Toute la semaine : Pain Local X

Légende

Fait maison : 3
Viande frangaise : T
Local: &

Bio : Bio

Label rouge: €@
Péche durable (MSC): ﬂ
Bleu Blanc Coeur : 5,

Appellation d'Origine Protégée : L%
Indication Géographique Protégée : f{
Lait et produits laitiers a I'école : ’@

Fruits et légumes a I'école : 40

Traces: T

Haute Valeur Environnementale: @g;;:
Produits subventionnés par l'aide de I'UE a destination des écoles : *
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