Menu du 21 au 25 septembre

S By =
ﬁ‘ ™ [
S a: =

-
A

- W

i

8

Ingrédients allergénes

X = allergéne

résent
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Oeufs
Lait
Crustacés
Mollusques
Poissons
Arachides
Graines de sésame

Soja
Anhydride sulfureux et sulfites

Fruits a coques
Gluten
Moutarde
Lupin

Céleri

Lundi 21 septembre

Melon &

ol
“.»z

Chipolatas

Lentilles ©&

L4

Yahourt aromatisé aux fruits

Mardi 22 septembre

Salade de perles (surimi-concombre}

¥~ Cuisse de poulet ¥

Haricots verts &%

b

@ Fromage ¥

< Ppoires e @

Mercredi 23 septembre

Tomates

Nuggets de blé cuit

—

Gratin de courgettes

x
x

lle flottante

Jeudi 24 septembre

¢) Chou blanc-emmental

Lamelles d'encornets a |'armoricaine

x

Boulgour ©@

x

¢ Mousse au chocolat

-t

Vendredi 25 septembre

Radis blue meat-beurre demi-sel

) Boeuf w2~

¢’ Pommes de terre vapeur

$¥  Yaourt nature &%

Toute la semaine : Pain Local

>

Légende
Fait maison :
Viande frangaise :
Local: &
Bio : &io
Label rouge: €5
Péche durable (MSC):
m-?__-‘.’
Appellation d'Origine Protégée :
indication Géographique Protégée :

Lait et produits laitiers a I'école :
Fruits et légumes a |'école : T
T
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Bleu Blanc Ceeur :

Traces :
Haute Valeur Environnementale:
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Produits subventionnés par l'aide de I'UE & destination des écoles :
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