Menu du 12 au 16 octobre

X = allergéne

présent)

lnfrédients allergénes

Oeufs
Lait
Crustacés
Mollusques
Poissons
Arachides

Graines de sésame

Soja
Anhydride sulfureux et sulfite
Fruits a coques
Gluten
Moutarde

Lupin
Céleri

Lundi 12 octobre

Salade iceberg

x

Y= Paélla

lle flottante

Mardi 13 octobre

Menu

rose

Pomelos

Yms ) Colombo de porc &> @

€1 Crumble de chou-feur rose

x

yaourt-meringues roses

Mercredi 14 octobre

1 Endives-pommes

U’ Poisson a la toscane

x

Tagliatelles

Compote

Jeudi 15 octobre

Menu élaboré par la

classe de Nadi

acml

Salade mangue-crevettes &%

X

¥
L
'gm

~ ¥ Sauté de canard

7 Purée de courge et pommes de terre

© Gateau courgettes-chocolat

Vendredi 16 octobre

) Baguette fagon flammekueche

= € Boeuf @ @

Haricots verts %%

Fromage «&i%

&t
]

Fruits &%

Toute la semaine : Pain Local

Légende
Yo/

Fait maison :
Viande frangaise :
Local: &

Bio : o

Label rouge: @
Péche durable {MSC):
Bleu Blanc Coeur : ’fﬁ.’
Appellation d'Origine Protégée :
Indication Géographique Protégée :
Lait et produits laitiers a I'école :
Fruits et légumes a I'école : 5
Traces: T

Haute Valeur Environnementale:

Produits subventionnés par I'aide de I'UE & destination des écoles @ *




