Menu du 5 au 9 octobre

InFrédients allergénes (X = allergéne présent)
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Lundi 5 octobre '
Pasteque
€’ Rougail saucisse =~
Riz &%
€’ Entremet X X
Mardi 6 octobre
¢r Taboulé
Boulettes de blé panées a la thai TIT T X T
€1 Flan de courgettes X|X i
$¥ Fromage «% X
% Fruits &% @
Mercredi 7 octobre
1 Salade de chévre chaud X X X|Xx
Dos de colin d'alaska X X
6] Trio de légumes X
Tarte grillée aux pommes X |X T(X
Jeudi 8 octobre
Radis-beurre demi sel X
Y= Poulet €%
¥ Gratin de butternut et pommes de terre &, X
Yaourt nature &% ¢ X
Vendredi 9 octobre
1 Concombre ala creme < XX X X
¥~ € Boeuf @ @
Coquillettes «&7e X X
Fromage blanc X
Toute la semaine : Pain Local X
Légende
Fait maison :
Viande francaise : Vo
local: &
Bio : £io
Label rouge: ¢:?
Péche durable (MSC): m
Bleu Blanc Ceeur ;5
Appellation d'Origine Protégée : L
Indication Géographique Protégée :

Lait et produits laitiers a I'école : '-@

Fruits et légumes a I'école : -~
Traces: T
Haute Valeur Environnementale:

Produits subventionnés par l'aide de I'UE & destination des écoles : *




