Menu du 30 mars au 3 avril

Ingrédients allergenes (X = allergéne présent)
&
=
@ (7]
' o £ D w
el 1825|287 |28|5E|lel=
Y s |5|I8|le|a|E|leal3llle|l8lale
(82| 3|le2|e|lCl[E|=| 2|55
S E M EEE
& o|ls|®|<|c ol5 2
: ' e [B|x
DAVILL 5| |%
>
=
c
<
Lundi 30 mars
¢) Duodechoux X X
7  Boulettes de beeuf a la tomate ®lo
Coquillettes & X X
# Yaourt nature &0 @ X
Mardi 31 mars
¢ ¢ Carottes ©io X X
¢) Gratin de butternut X
) Poiscassés &0 @
ﬁ; Panna cotta aux fruits rouges X
Mercredi 1er avril !
¢ Salade de perles X|X X X
Y.~ Cuisse de dinde
Haricots verts (&io X
Fromage (AOP) X
Compote ©io
Jeudi 2 avril
Rosette-beurre X
& Colombo de poissons X X
Riz &io X
% Fromage blanc «&e @ X
2 Fruits &%
Vendredi 3 avril }
¢ Endives-pommes-comté (AOP) X X X
“Ywr  Filet mignon de porc confit
¢) Purée (PDT) ¥ X
Tarte au chocolat XX X T(X
Toute la semaine : Pain Local X

Légende
Fait maison : @
Viande francaise : T
tocal: &
Bio : &io
Label rouge: ¥
pache durable (MSC): Wi

ST

Bleu Blanc Ceeur :  o=s
Appellation d'Origine Protégée : [#25]
Indication Géographique Protégée : <
Lait et produits laitiers a I'école :

Fruits et légumes a I'école : ]

The

Traces: T
Haute Valeur Environnementale:

G

Produits subventionnés par I'aide de I'UE & destination des écoles : *




