Menu du 2 au 6 février

Ingrédients allergénes (X = allergéne présent)
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: Lundi 2 février B
¢) Chou blanc - emmental T|X X X
© 9 Porcalaprovencale &
) Purée de butternut & @ X
Crépe au sucre X|X X
~ Mardi 3 février ' =
¢) Carottesripées & T|X X X
¢ ufs brouillés & X
.+ Torsades végétales blé etpois chiches TIX T X
$F Yaourt nature &% @ X
~ Mercredi 4 février _ ]
¢y Haricots beurre T|X X X
Cuisse de poulet
Pommes noisettes
¢) Créme brilée X
Jeudi 5 février R
) Chévre chaud/salade TI|X X X
¢ Colombo de poisson X
Trio de céréales e X X
Q Gateau au chocolat et betterave X1 X X
Vendredi 6 février ' o .
Créme de foie XX T|X
¢) Veaumarengo o @ X X
Brocolis X X
¥ Fromage (AOP) X
< Fruits ©%
Toute la semaine : Pain Local X
Légende @
Fait maison :
Viande francaise : Foms
Local: &
Bio ; Bim
Label rouge: &
Péche durable (MSC): i
Bleu Blanc Ceeur : ‘E,"
Appellation d'Origine Protégée : [#]
Indication Géographique Protégée :

Lait et produits laitiers 3 I'école : ’@»
Fruits et légumes a 'école: 55 7
Traces: T

Haute Valeur Environnementale: (i
Produits subventionnés par I'aide de I'UE & destination des écoles : *




