Menu du 22 au 26 juin

Ingrédients allergénes (X = allergéne présent)
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Melon @
%= Poulet &% ¥
Tagliatelles X X
#F Yaourt nature &e @ X
_ Mardi 23 juin ] T = R A RN s
Salade coleslow X X X
%= Rotide porc
Mogettes K&
€1 Entremet X
n Mercredi 24 juin | - 1 5=l
Macédoine X X X
€ Hachis parmentier = X X
Salade X X
Coupe liégeoise chocolat X X X
_ Jeudi25juin I = R T B il BT
¢) Salade de perles X|X X
€1 Colombo de poisson X
Brocolis @ X
$ Fromage &% X
& Fruits €% 9@
I Vendredi 26 juin , — e
@ Concombre a la créme e Q| X | X X X
@ (Eufs brouillés X
) Ratatouille s @
€7 Flan patissier X
Toute la semaine : Pain Local
Légende
Fait maison : @
Viande francaise : T/’
Local: @
Bio ; i

Label rouge: @

Péche durable (MSC): i

Bleu Blanc Ceeur : 'E: =]
Appeliation d'Origine Protégée :

Indication Géographique Protégée :
Lait et produits laitiers a I'école : @
Fruits et légumes & I'école : 48

Traces: T
Haute Valeur Environnementale: (&

Produits subventionnés par I'aide de I'UE G destination des écoles : *




