Menu du 8 au 12 décembre

Ingrédients allergenes (X = allergene présent)
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Lundi 8 décembre
Saucisson a l'ail-beurre X
¢) v Sautédeporc @6 ©
Chou romanesco X
¥ Fromage &io X
<¥  Fruits (AOP)
Mardi 9 décembre
Radis noir-beurre X
) > Blanquette de veau &% @ X X
Tagliatelles X|X X
‘#% Yaourt nature &% X
Mercredi 10 décembre i
Feuilleté au fromage T|X T T
& Dos de cabillaud @& X
¢ Purée de carottes X X
Fromage & X
Compote
Jeudi 11 décembre
¢y Choublanc-emmental @ | T | X X X|X
éj Sot 'y laisse de dinde a la tomate &=~ X
Riz blanc/noir X
Flan nappé caramel X
Vendredi 12 décembre
¢) Chévre chaud/salade T|X X X| X
¢’ Gratin de butternut &% @ X
Pois cassés e &
€1 Tarte tatin X X
Toute la semaine : Pain Local X

Légende
Fait maison : @
Viande francaise : v
Local: &
Bio : &
Label rouge: @@
Péche durable (MSC): ﬂ.
Bleu Blanc Coeur : %’
Appellation d'Origine Protégée : [

Indication Géographique Protégée : =

Lait et produits laitiers 3 I'école : ’@
Fruits et légumes & I'école : o6

Traces: T
Haute Valeur Environnementale:

Produits subventionnés par I'aide de I'UE a destination des écoles : *




