Menu du ler au 4 septembre

Ingrédients allergénes (X = allergéne présent)
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Mardi ler septembre
Pastéque
"‘:'ﬂ Spaghettis bolognaise/emmental 7o X X
Glace X
Mercredi 2 septembre
Rillettes
Poisson a la bordelaise X | X X
Haricots verts X
Fromage «% X
Fruits
Jeudi 3 septembre
€’ Concombre 2 la créme X X X
Jambon grillé  ¥=- X
Flageolets &%
Yaourt aromatisés aux fruits X
Vendredi 4 septembre
¢) Tomates/ceufs < X X X
@ Ratatouille @
Semoule &% X
Eclair au chocolat XX X X
Toute la semaine : Pain Local X
Légende
Fait maison : @ poms S R
Viande francaise : Yo/ o !l Y w*e -
0 _ ',I @/
Local: & eol| | & ws/ X
Bio : 70 IV T U
Label rouge: €2 _ L __—l
Péche durable (MSC): @i S i gl W)
Bleu Blanc Coeur : & Ce=] 7 ‘*’ II T -y
Appellation d'Origine Protégée : =5 i) m__
Indication Géographique Protégée : % . [ .t
Lait et produits laitiers a I'école : ¥ )y @ & =

Fruits et légumes 2 l'école : G
Traces: T
Haute Valeur Environnementale: (=4

Produits subventionnés par l'aide de I'UE

a destination des écoles : *




