Menu du 8 au 12 juin

L

Oeufs
Lait
Crustacés
Mollusques
Poissons
Arachides
Fruits a coques
Gluten
Moutarde
Lupin

Graines de sésame
Soja

Anhydride sulfureux et sulfite

In;rédients allergénes (X = allergéne présent)

Céleri

Lundi 8 juin Local

x
x

€  Tomates-ceufs X

€ Ratatouille

Semoule &ie X

#¥ Fromage blanc &% X

Mardi 9 juin ' Local

© @ Endives-pommes &ie X X

¢ =7 Beeufauxolives &ies &

¢’ Pommes de terre vapeur

¥ Yaourt nature &% X

Mercredi 10 juin

©) Avocat-mayonnaise X X X

¥~ Cuisse de poulet

-
-
—

Pommes noisettes

Fromage (AOP) X

Fruits

Jeudi 11 juin

¢ Concombrealacreme & | x| x X X

f:] Lamelles d'encornets a I'armoricaine X

x
x

Boulgour &%

€ Panna cotta aux fruits rouges X

Vendredi 12 juin

Crépe au fromage X|X X

€y +& Sauté de porc a la portuguaise o 9

Haricots verts &% X

Fromage (AOP) X

¢ Smoothie fraise/banane

Toute la semaine : Pain Local X

Légende
Fait maison : @
Viande francaise :  Tom
local: &
Bio : &fo i
Label rouge : -3 _ e w» 25
Péche durable (MSC): 48 > "‘ b |
Bleu Blanc Ceeur : ﬁ? =) “E M~

|
Appellation d'Origine Protégée : 2 n
Indication Géographique Protégeée : P —
Lait et produits laitiers a I'école : '-@ =

Fruits et légumes a I'école : < ™

Traces: T
Haute Valeur Environnementale:

Produits subventionnés par I'aide de I'UE & destination des écoles : *




