Menu du ler au 5 décembre

Ingrédients allergénes (X = allergene présent)
&
=
2l =
(7]
7 g wl ¥ 8 g g Q
= .-gy"ﬁggfgmegsg.‘ig
- &4 £ . 3 AR EINF IR IEIBEEE
i = Rt e A A R EEHEE
'xnﬁei Y - W Cle < £ oS 2
= . i & © S| A
) ¢ 8y L) bE it = L
O <
S
L
c
<
Lundi 1er décembre '
¢ Célerirémoulade X X X
¢) Colombo de porc & 25
) Poélée de patates douces &
%% VYaourtnature &= @ X
Mardi 2 décembre
¢ beurre de sardines X X
) Poulet a la provencale =~
Haricots verts e X
%  Fromage &% X
2% Fruits &fe
Mercredi 3 novembre
& Salade colestow X X X
) Blanquette de poisson X X X
Boulgour @wie X X
Yaourts aux fruits X
Jeudi 4 décembre :
<« @ Betteraves &% T|X X T[X
& Hachis parmentier ¥=- X
Salade iceberg T|X X T|X
Fromage blanc X
Vendredi 5 décembre
) Taboulé X
&f% Torsades 3 la farine de lentilles &
¢) Epinards gratinés X
Fromage (AOP) % X
& Fruits &%
Toute la semaine : Pain Local X

Légende
Fait maison :
Viande frangaise : “'}v‘fn-;/
Local: &
Bio : «&ie

Label rouge: @&

Péche durable (MSC): ”
Bleu Blanc Coeur : 2%
Appellation d'Origine Protégée :
Indication Géographique Protégée :

Lait et produits laitiers a I'école :

Fruits et légumes a I'école: ¢

Traces: T
Haute Valeur Environnementale: (=

Produits subventionnés par l'aide de I'UE & destination des écoles : *




