R
CRM RODEZ
[ GOUT./[PARTAGE PROXIMITE

RESTAURATION SCOLAIRE

Merus dw 09 cauw 13 Moy 2026

OMMET

=DE

LPES

5 ELE EGALIM DD T
LUNDI MERCREDI JEUDI VENDRED!I
5 JOURS
Entnée Salade de pites italienne. Duo de crudités Friand au fromage Ceevvv de balavicw Salade riz avocat
e Paupiette d 14
o : i t te et o 2 : ey = T
Plat principal Colin sauce colombo chl bl ;:a;;l;:ace el g-;- Roti de dinde au jus T}:'f Raclette! (Eufs brouillés au fromage
&
Alccompagnement; Haricots verts BIO méridiona Boulgour Légumes du marché Brocolis persillés
Eg EEE E >
Produit laitiev Petit suisse aromatisé Coulommiers BIO a couper Petit louis Yaourt fermier a la framboise
Dessent Fruit Créme vanille [0 Compote pomme banane Clapeutia cv lawmynlille, Fruit
Sany viande Laid Paupiestedu pf;il::;ssauce Romate:el Palet a I'italienne Raclette végétarienne bk
Sany porc Raclette végétarienne

Appellation donigine protégée
Fabrigué en aveyron

Viande bovine jrancaise

Viande pencine prangaise

Velaille fuangaise

Centification envinennementale nivecuy 2

Fabriqué dany le o

Blew Blane Ceewn

et ceufs

3 ' "
LEGB' meﬂee« d)(].l.um 5 m Viandes, poisson m Féeulents et léquines m Légumes &

<€ls fruoits

Gt

Produits
SULIréS

Produits
laitiers

Salade de patey italienne, : patey, temates, mezganella, vinaignette, basilic
Rue de cwdilés : canelles, céleni, pensil, vinaignelte
Saladeniy avecal : g, avecal, maiy, vinaigelle

Raclelte : pomme detene, remage cacletle, jamben blanc, wosetle

Sauce colombe : touy blanc, ciéme, canstles, signeny, épices colombe, jumet de poisdon

auce temale et oi

lawnien

: toux blane, vin blane, tomate concenlné, pulpe detomate, ail,

CUajouliy i lamynlille : lail, janine, oeufsucne, mynlille

@ Produits

gras

Pésencede penc F

CEuly de France L=
v

‘Cabeleuge
Péche eapenasable

Agnicultune biologigue ™
Haute valewv envinennementale ()

Dessent maison 6

Yaount des Puynénées Fb.

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de medifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformément a I'Article R412-15 du code de |2 consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



" \LSTAURATION SCO!AIRE
CRM RODEZ Menus du 16 aw 20 Mans 2026

[ GOUT / PARTAGE

5 ELE EGALIM

LUNDI MERCREDI JEUDI

[ive
printemps

L

VENDREDI

Salade du printemps

Risotto mozzarella chévre

EEE S

Petit suisse sucré

Maestro chocolat

5 JOURS
, | .  E B |
‘ Entnée | Betteraves vinaigrette Salade de lentilles Navet mayonnaise f  Paté de campagne?
t | i
Faseey | BT
Plat prncipal 'ré':/ Goulash de beeuf Jambon grill au jus* | Q Moqueca au poulet = ! @ Colin poélé
| [
‘ ; |
| Accompagnement Purée de pomme de terre Blette béchamel | Semoule @ [ Carottes méridionales
E |
Produit laitiev Fromage fouetté Carré de I'est a couper [ Yaourt nature + sucre ‘ Saint Nectaire @
| ‘ |
1 il
| Beasent Fruit @ Fruit i‘%‘ ‘ Madeleine ‘ Semoule au lait
Sany viande Roulé végétal Galette quinoa provencgale Moqueca au poisson (Euf mayonnaise
Samy pore Galette quinoa provencale (Euf mayonnaise

m Viandes, poisson m Féewents et léqumnes m Léguunes & m Produits m Produits

et aufs SE€s fruits laitiers STES

c 5

‘Les poumilles d'aliments :

Appellation d'enigine pretégée
o, Salade de lentilley : lentilles, eignens, pewil, vinaignette
Foalquirenanegnon Galade duprintemps; canolles wipées, icebeng, wadis
Viande bevine jrancaise
Viande percine jangaise Riselle mozzanella chévne : 1ig, woux blane, ciéme, megganella, chéwe, ail
Uolaille jrangaise Sauce geulaahy : 1eu blanc, temate cencentné, henbes de provence, vin blanc, beuillon de
Cenlificatien envinennementale niveaw 2 beeul, papnika, launienv
Sauce megueca : ey blanc, beuillen de velaille, lait de cece, temale cencentné, peivions,
itaEn  Fabriqué dansy letanw oignens

HE;" Blew Blanc Ceeun

Produits

a5
aras

Pésence depere ¥

A
2

Cul de France =
L

Label wouge

Péche eapornasable

Agnicultune bislegigue

Haute valewy envinennementale @

BDeasent maison 6
Yaeunt dey Pgﬂénée&@‘ g,

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension, Conformément a I'Article R412-15 du code de la consommation, |a cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



RESTAURATION SCOLAIRE

[o1>)
CRM RODEZ Menua dw 23 aw 27 Moy 2026

[LGOUT /\PARTAGE / PROXIHITE |
5 ELE EGALIM
LUNDI MERCREDI JEUDI VENDRED!
5 JOURS
Salade de pomme de terre
Enlnée i a i SUTiin " : R P, : "
S Macédoine Salade de riz au surimi Ceeur de laitue Pizza bolo'végétale aux légumes
ik,
- I z i . . S
Plat principal Sauté de porc sauce barbecue* @ Marmite de la mer g Cordon bleu ‘{ag Sauce carbonara* 1:_’ Omelette
Accompagnement Trio de légumes =% Blé Petits pois carottes Pennes @ Epinards béchamel
Produit laitiev Pointe de brie a couper Yaourt fermier a la myrtille Gouda Carré président Petit suisse aromatisé
Deayeal Compote pomme banane Fruit @ Flan caramel Paris Brest Fruit

4] viande,

Boulette végétale a la tomate

Croc veggie tomate

Sauce sicilienne

Sany perc Boulette végétale & l1a tomate Sauce sicilienne
NEea_, Wn.ule& d’lcuj_mu]xa, . ‘l ' Viandes, poisson Féculents et lEypunes l.égumcg £ Produits Produits Produits
% et ceufs m S€Ls g m fruits laitiers m SULrés m gras
Pusencedepore ¥

Appellation derigine protégée Compaesiligny L
Fabrigué en aveyren CEulyde France =

i ) ) Salade de pemume de lovie méditénanéenne : pomme detevie, lomate, olives, vinaignelle, L
Viande beuvine frangaise henbes de prouence Cabeleuge
Viauude percine jrangaise Salade denig awsunimi : 1ig, sunimi, peiviensy, mayshnaise, vinaignette Péchenesporable
St eSS ' Eond wy lé : pate v pigga, haché végétal, coungeltles, sighons, peiviens, mewwwwm

emmental, megganellew

Sauce banbecue : neuy blanc, temate cencentné, (end bruwy, sucie, prépanatien banbecue

Centificalion envinonnementale niveaw 2 Haute valewy envinennementale ()

Beasent maison 6

FEN Fabrigqué dans letaw y
S Manmite de lasmen : colin, cocklail de fauil de men, cuvwy, ciéme, pumet de peisasi
,.iugr Blew Blane Ceewn ﬁmm:_’tom blcu*fo, landeons, créme, ail, poivie Yasunt des Pynénées ?&
Thie delégumen : breceliy, chew flewns, canettes
Preduit ew Qccitanie

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformément  I'Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



RESTAURATION SCOLAIRE

R
LR RODE Menus: duw 30 Mons o 03 Aunil: 2026
| GOUT [-PARTAGE [ PROXIMITE |

SHLE BoAL LUNDI ) MERCREDI JEUDI _ sujn‘ﬁ[jw bREDL
[ .

8
Entnée Céleri mayonnaise Crépe au fromage Salade des iles 4 (Euf BIO mayonnaise Renut
Plat pruncipal r"_':‘:/ Beeuf BIO strogonov == g’ Haut de cuisse roti e Poisson meuniére Radiatori aux légumes BIO UVache picen
| S -
Accompagnement, Boulgour Haricots beurre méridionaux *  Lentilles cuisinées 5k =" Nuggels de poulel
Preduit laitiev Chanteneige Z@= Yaourt nature BIO Carré montsurrais BIO a couper Yaourt sucré ‘Friles cun ow + kelchup
Dessent Fruit Confiture Créme chocolat Salade d'ananas Colealaw
Sany viande Hoki sauce citron Pané de sarrasin et lentilles 22t iz Nuggets de blé

Sany poro

‘ewwuwd}mmm m Viandes, poisson m Féculents et léqumes m Légmnes & m Produits m Produits m Produits

et ceufs sels fruits laitiers srés qras

Présence de pore ¥

Appellation d'ovigine protégée Compeailiony .

— he-74

T IR Salade deyiley : concombne, avecal, sunimi, mayennaiae, vinaignetle Wuplaisanss o
Uiande bevine frangaise Colealaw : caneties napées, chowblane, vinaignelle ‘Pabeleuge
UViande pencine frangaise Péche eaponsable
) _ Radiateni awy léguumes : pates, julienne de léguumes, cuncuma, beuillen de légumes, cnéme, ) N
Velaille prangaise {remage en poudie Agnicultune bielogique

Cenlijication envinennementale niveaw 2 Haute valewy envinennementale @

. Suucestnogensy : touy blanc, beuillon de beeul, vin blanc, paprika, meuwlande,
HARN FPabuiqué dany letauy champignens

BT BlewBlane Cewy t}uowmmpgmm@-,

Reasent maison é

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformément & I'Article R412-15 du code de la consommation, la culsine centrale met  disposition un repas sans les 14 allergénes

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier,



(1)
CRM RODEZ
PARTAGE

RESTAURATION SCOLAIRE e TouT *‘.i. )

Menus du 06 aw 10 Auil 2026 ~~CHOCOLA
-

VENDREDI
{l MERCREDI JLUDI

5 ELE EGALIM

5 JouRs PAQUES
=
Entnée Betteraves vinaigrette Salade de pites méditérranée Salade de pois chiche a la grecque Coewvde lailue
o =4
Plat principab Tortellini provengal m = Saucisse aveyronnaise* @ e Gratin de poisson  Panmentien de canand
==
Accompagnement ¥ Poélée printaniére Choux fleurs persillés G
2 b=
Produit Laitien Tartare Pointe de brie a couper Yaourt fermier sucré Saint Nectaine ©
, Clajeulia auw checeolal +
Resseats Compote pomme fraise Fruit 7] Spéculos be |
Sany viande s Pizza au fromage e Brandade de morue
Gany perc Pizza au fromage
ﬁw‘mﬁ& d}ajj_mwta, : ® Viandes, poisson ® Féculents et léqunes m Légumes & @ Froduits m Froduits m Produits
et eenfs seLs fruits laitiers swerés gras

Paésence de pore *

Appellation d'enigine protégée (_-: L

CEuyde France

D

©
@ Fabriqué en aveyner

. - - ecilé é H d s 1 i Ll i i (] d'e
(;,_E; Viande bovine prangaise MPM&E I % Lol ek S ¢ iichithe, (e, [-g i b, i °f t ‘Pabelrouge |
1.&, Viande pewine jrancaise Péche espensable
Q Velaille frangaise Tontellini provencal : pale, nicellw, épinands, tewy blane, eignens, temale cencentné, henbes Wltmmawﬂ
Ez=my  Cenlification envinennementale niveaw 2 BethEiTtion e RO Buees A i e de b, exlockE ey Haute vatewy envinonnementale. ()
2, - - - = o Y -
sER Fabriqué dans letauy Gralin de peisseiv : celin, cecklail de fuil de men, cwvwy, criéme, fumel de poisdon, enumental Deasent maiden 6
- apé
] BlewBlanc Cewn Clageutiy aw checelal : lait, janine, ceufsucte, chocolal Yaount des Pynénses Jb.

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformément & I'Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met 3 disposition un repas sans les 14 allergénes

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



RESTAURATION SCOLAIRE

[
CRM RODEZ Menus dw 13 aw 17 Avril 2026

| GOUT [ PARTAGE / PROXIMITE

5 ELE EGALIM LUNDI MELRCRED! JEUDI

VENDREDI

5 JOURS
: 11— . B
Entnée Taboulé Duo de crudités =0 = Saucisson a l'ail* Concombre au fromage blanc Salade de blé printaniére
S 7 3 &
ﬁ B @ . Yoy . ‘ J
Plat principal = Blanquette de dinde = Saumon créme citron = Sauté de porc au cidre® T%f Axoa de beeuf Pizza aux légumes
B
Accompagnement Brocolis persillés Pennes @ Carottes persillées Riz Ceeur de batavia
Produit laitien Petit suisse aromatisé Petit moulé ail et fines herbes Emmental [l Yaourt fermier a la myrtille Carré de I'est a couper
Qesseat: Fruit [0 Compote de pomme Mousse au chocolat Fruit @ Riz au lait
Gany viande Tarte au fromage ner Surimi mayonnaise / Falafels Axoa végétarien bA
Sany powy Surimi mayonnaise / Falafels
£ illes d'oliments :
(’.Ba I;.Muuw . m Viandes, poisson m Féeulents et Iégumcs m l.égun'.cs & m Froduits 0 Produits m Produits
et ceufs S€LS fruits laitiers SETES gras

' ppettaiondougime potigee Compeosilions

@ Fabrigué enw aveynon
Tabeulé : semeule, poiviens teuges, poivieny venty, temates, waidinaec, vinaignette, menthe, jus
# Viande bovine frangaise de citnen
Viande percine jrangaise BDue de cwudités : canetles, céleni, perwsil, vinaignetle
" . é i ié M é 'y é i " i i
Veleille fas Salade de blé printaniéne : blé, macédeine, vinaignelle

Centification envinennementale niveaw 2 Sauce blanguette : ey blanc, cansties, champignens, bouillon de velaille, ciéme, ail, pensil
Sauce citnei : teuy blanc, ciéme, fumel de peisson, jusy de cilie, siginens, ail

Ll Sauce awcidne : weuy blang, gond buw, cidne bud, jus de pemme, échalotle
Bieu Blane Cous Sauce axea : wouw blane, beuillen de beeul, pulpe detemate, temate cencentné, ail, henbes de

plouence, psivieny, piment, launien

Présence de pore ¥
S

Euf de France =
L2
Label wouge

Péche teaponsable

Agnicultune bislegigue
Haute valewn envinonnementale ()

Bessenl maisown 6

Yaount des Pynénées Fb.

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformément a I'Article R412-15 du code de |z consommation, la cuisine centrale met & disposition un repas sans les 14 allergénes

réglementalres qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



RESTAURATION SCOLAIRE

®
CRM RODEZ Menus duw 04 aw 08 Mai 2026
L GOUT [IPARTAGE/ PROXIHITE |

5 ELE EGALIM LUNDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

5JOURS
5 ' “.\/ 3 - 2 i .
Entnée =/ (Euf mayonnaise Macédoine Salade de blé tomate feta Crépe au fromage
8 3 &
TP ¥ ';:.'“._f
Plat principal Tortellini pomodo e mozzan[ﬂ‘rﬁ"‘ T—‘QE/ Beeufa la catalane Calamars a la romaine + citron Saucisse aveyronnaise*
I
Accompagnement cid Purée de pomme de terre Légumes du marché Haricots beurre persillés #INCONNU!
Produit laitiev Carré de l'est a couper Yaourt nature BIO + sucre Carré président Petit suisse sucré
Dessents Fruit ij'g_!i @ Petit beurre E#" Mousse au chocolat Fruit @
Gany viande id Axoa végétarien e Omelette
Sany pore Omelette
'Eea, Lalelf& d.}ﬂim : 0 Viandes, poisson m Féeulents et léqumes m Légumes & m Produits m Produits m Produits
b et cenfs SELs froits laitiers S rés gras
Compesitiony Puésencedepore ¥
Appellation d'enigine prolégée b
Fabrigué en aveynen ; ; CEufyde France 13
i Salade de blé lomale lela : blé, (ela, lomale, vinaignelle, herbes de provence i
Viande bevine jrangaise ‘Cabel wouge
i i n : i ( { 1 , ‘ch [[[Ll [g'll[l[w ’ b Emi'l"lc -
Viande percine jrangaise Tortellini pameders e magganella,: pate & 1avisle, %3 L Péche eapordable ©
Velaille rangaise Sauce catalane : woux blanc, signens, peiwons, temate concentné, pulpe de temate, beuillon Agnicultune biologique
Centification envinonnementale niveaw 2 de beeuy Haute valewny enuinemwmental.a@
RN Fabrigué dans lotauy Pégumen dw manché : caneties, petits peis, hanicels vents, navely, pomme detevie Dessent: maisen é
BT BlewBlanc Cewny Yaeunt des Pynénées ?&

& - Produil en Qccitanie

Pour des raisons d'approvisicnnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformément & I'Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'arienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier,



<R
CRM RODEZ
['60UT [ PARTAGE | PROXIITE |

5 ELE EGALIM

LUNDI

RESTAURATION SCOLAIRE

Menus duw 1 aw 15 Mai 2026

MERCREDI

VENDREDI

5]JOURS
S = i
Enlace Betteraves ciboulette Taboulé Coleslaw
— i -
Plat principal Rougail saucisse* Pizza au fromage ﬁ:’ Sauté de dinde au curry % / \
- N —
. ] . 5 . (75 -
Accompagnement Riz = Haricots plats a la tomate Pommes sautées eune
Preduit laitiev Saint Nectaire © Petit suisse aromatisé Chanteneige N
Ressent Fruit @ Twibio au chocolat Maestro vanille
Sany viande Rougail poisson £t Quenelles de brochet sauce Nantua
Sany pore Rougail poisson

Les faumilles daliments : (D v

Appellation d'erigine protégée
Fabriqué en aveyron

Viande bevine rangaise

Viande percine frangaise

Velaille jrangaise

Cenlifjication envinennementale niveaw

Fabnigué dany le taun

Blew Blanc Ceewu

Preduib en Qccitanie

et acufs

1des, poisson m Féculents et léguumes m Léauunes & m

sSe€s fruats

c i

Jju-de citnon

Froduits

m Produits

laitiers SIErés

Tabeulé : semeule, peiviens eugey, peiviony vetly, temates, waisin sec, vinaignette, menthe,

Colealan ; canettea napée, chew blanc émincé, mayennaise, vinaignetle

Sauceougail : wewy blance, eighen, pulpe de temate, tomale cencentné, piment, ail
Sauce cwvuy : teu blane, fumel de peissen, cieme, cwvty, peivie

Produits
gras

Présence deporc ¥
Y

Euy de France =
LA

Labelouge
Péche teapsrsable

Agnicultune biolegigue :
Haute valewn wuﬁsmmmentulo@

Deasenl maisen 6

Yaount dey Pynénées Fb.

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformément a I'Article R412-15 du code de la consommation, [a cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Mercid'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



RESTAURATION SCOLAIRE

CRM R%DEZ LA SEMAINE 18 1 Ml 2026
[GOUT [\PARTAGE | PROXIMITE | DE L'EUROPE Menus Mo

5 ELE EGALIM LUNDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

5 JOURS
= -
. i ; i Concombre BTO mais
Enlnée Carottes rapées Jambon espagnol* Céleri rémoulade Salade de pois chiche a la grecque =
vinaignette
=/
Plat principal Fideua ﬁ.} Haut de cuisse rati guté de beeuf sauce kokkinisto Tortilla pomme de terre oignons 9 Celinw ishv and chips
Accompagnement, e d Brocolis BIO béchamel Semoule Ceeur de laitue ‘Ef'tit&&m{jmlm
Produit laitien Vache qui rit e Yaourt fermier sucré Pointe de brie a couper Petit suisse nature + sucre Créeme anglaise
Desseat Riz au lait Fruit Compote de pomme Fruit Apple pie
any tiande il (Euf mayonnaise/Palet a I'italienne Poisson mariné thym citron "y ”ne
Sany pere C(Euf mayonnaise
\ee&, H d}m . m Viandes, poisson m Féeulents et légumes m Légumes & m Froduits m Froduits m Froduits
et aecnfs sels fruits laitiers SUEPES gras

Présence de porc *

C i

© Appellation d'enigine protégée "
- 1=
®@ Feigsenaapon Salade de pein chiches i lagrecque : poiy chiche, fela, olives, pewil, vinaignelte CupdeFrance o
T’fE'f‘,r Viande beuvine jrangaise Labeleuge
b  Viandeporcinerangaise Fiedua : pates, cocklail de juil de men, peivions, temale coencentiné, épices, ail, eignensy Bidherexponankle
¥ Volaille jrancaise Sauce kekkinisle : weuw blanc, eighens, lemale concentné, pulpe de tomalte, suce, canelle, Agnicultune biologique |
gigembne, muacade, lawtien Haute valewy envinonnementate®

Centification envinennementale niveaw 2

farn Fabriqué dany le oy Dessent maivon 6
p—

‘# BlewBlano Caunn Yaownt des Pynénées [

@ s Produiben Qccitanie
Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformément 3 I'Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met & disposition un repas sans les 14 allergénes

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier,



®
CRM RODEZ
L GOUT /IPARTAGE [ PROX HITE |

5 ELE EGALIM

LUNDI

RESTAURATION SCOLAIRE

Menus dw 25 aw 29 Mai 2026

MERCREDI

JEUDI

VENDREDI

5JOURS
Enlrée Salade de pites méditérané@e Macédoine Crépe au jambon* Ceeur de laitue
1% ) © =
Plat principal Haché de beeuf BIO au jus Sauté de poulet sauce forestiére Colin 3 céréales Gnocchis BIO a la provengale
=
Accompagnement, Courgettes a la tomate Riz jaune Haricots verts persillés %
Ii (a 8 I
Produit laitiey — Camembert a couper Yaourt fermier sucré Tartare Petit suisse sucré
Desseat Fruit Madeleine Fruit Cake vanille 6
any i Pizza au fromage Paupiette de saumon sauce forestiére Crépe au fromage HhE
Sany poro Crépe au fromage
\eeal m djajimt& : o Viandes, poisson m Féculents et lé:}umcs m Légunxcs £ m Produits m Produits Produits
= et eufs secs fruits laitiers suLrés gras

Présencedeporc ¥

c i

Appellation d'enigine protégée "

Fabrigué en aveynen CEuly de France |4
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Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformément a I'Article R412-15 du code de la consommation, |a cuisine centrale met  disposition un repas sans les 14 allergénes

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



