Menws de la Restauration Scolaire
Période du 10 décembBre au 19 décemBre 2025

lundi 01 décembre mardi 02 décembre jeudi 04 décembre vendredi 05 décembre
Salade de Bommes deterrea Colin MSC sauce homardine Potage de potimarron Carottgs t3|o I_oce}les et panais
I'échalote @ rapés vinaigrette O
Emincé de dinde sauce curry Coquillettes bio au beurre : Cordon bleu Chili sin carne
Haricots verts bio persillés Camembert bio Epinards t}ranches bioala et sonriz bio
(¢ o pecheme (¢ (¢
Créme dessert vanille Pomme bio O Clémentine Gateau aux pépites de chocolat

lundi 08 décembre mardi 09 décembre jeudi 11 décembre vendredi 12 décembre

Roti de porc label Rouge sauce

o dijonnaise @

Curry de patate douce Printaniére de Iégumes CE2 @

Céleri bio remoulade Paupiette au veau sauce créme Carottes rapées bio vinaigrette

QS

Poisson pané MSC et citron Carottes bio persillés

Q
(3)

Semoule bio Vache qui rit bio

o

Mousse au chocolat Kiwi Yaourt nature sucré bio Clémentine

o

Tortis bio au beurre Pont I'évéque AOP

3
Q

o

Repas de Noél
lundi 15 décembre mardi 16 décembre jeudi 18 décembre vendredi 19 décembre
Nuggets de volaille Potage de chou fleur Salade verte CE2 vinaigrette @
Purée de carottes Dahl de lentilles bio O Brandade
Brie Riz bio créole : de colin MSC et saumon MSC @
Compote de pommes bio O Yaourt aromatisé bio 0 Kiwi

Nous vous souhaitons de belles fétes de fin d'année

Pour en savoir plus sur nos

Origine de toutes nos viandes : FRANCE

Produit local @ Produit bio O Produit labellisé @

AQOP = Appellation GlobalG.A.P. = organisation qui définit les bonnes
d'Origine Protégée pratiques agricoles

BBC = Bleu Blanc Coeur HVE = Haute Valeur Environnementale

CE2 = Certification IGP = Indication Géographigue Protégée

Environnementale niveau 2 LR = Label Rouge
MEA = Mieux Etre Animal
MSC = label de péche responsable

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements



