
MenuȮ dǃ lƝ RestauratioǾ Scolairǃ 
Périodǃ dȺ 2 aȺ 20 MaȨȮ 2026

lundi 02 mars mardi 03 mars jeudi 05 mars vendredi 06 mars

M
enus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnem

ents

Saucisson à l'ail Carottes bio locales râpées 
vinaigrette

Taboulé oriental à la menthe à la 
semoule bio Céleri bio rémoulade

Colin MSC sauce tomate Nuggets de volaille Flan au fromage MEA Boulettes au porc sauce au thym

Purée de pommes de terre Haricots verts bio Batavia et vinaigrette Carottes CE2 au beurre 

Fromage blanc sucré CE2 de la 
laiterie de Montoire sur le Loir Saint Morêt bio Mimolette bio Verre de lait bio

Pomme bio Mousse au chocolat Poire bio Gâteau au yaourt cuisiné par nos 
chefs

Irlande

lundi 09 mars mardi 10 mars jeudi 12 mars vendredi 13 mars

Carottes bio râpées vinaigrette Potage potimarron Salade de blé bio au maïs 
vinaigrette Batavia et vinaigrette 

Chili sin carne Poisson pané MSC et citron Roti de dinde sauce tandoori Cottage pie

Riz bio créole Epinards CE2 et pommes de terre 
à la béchamel Brocolis bio persillés

Vache qui rit Sookies - biscuit solidaire Brie Cheddar

Clémentine Fromage blanc local sucré Banane bio Apple cake cuisiné par nos chefs

lundi 16 mars mardi 17 mars jeudi 19 mars vendredi 20 mars

Salade de pommes de terre 
ravigote Céleri bio rémoulade Potage courgette Vache qui rit Salade coleslaw aux carottes bio

Colin MSC sauce citron Radiatori bio locaux Haut de cuisse de poulet rôti au jus Boulettes tomate mozzarella sauce 
paprika

Chou fleur CE2 béchamel à la carbonara Pommes rostis Printanière de légumes CE2

Buchette de lait mélangé Emmental râpé bio Maasdam bio Petit moulé ail et fines herbes

Poire bio Crème dessert vanille Banane bio Semoule au lait préparée par nos 
chefs 

Produit local Produit bio Produit labellisé


