Restaurant Scolaire-Francueil
ConviVi Q\ ,ﬂ\ E N U Semaine du 03/11 au 09/11

) Ch 35 et 2 pates f e
HORS D'CEUVRE Betteraves HVE vinaigrette oux rouges pommes € Salade de pates fromage Céleri rémoulade
raisins tomate vinaigrette
PRI - t S i I
Déclinaison sans porc Betteraves HVE vinaigrette Chouxrouges pommes e Biade e pz?tes fromage Céleri rémoulade
raisins tomate vinaigrette
) ; . Poutet réti NOUVELLE Colombo d'émincé de pois
Cordon bleu d Jaill Filet arlu sauce cit
PLAT CHAUD ordon bleu de volaille ilet de merlu sauce citron AGRICULTURE au jus an
e ; ) ) Poulet ro6ti NOUVELLE Colombo d'émincé de pois
Cordon bleu d laill Fil : I .
Déclinaison sans porc ordon bleu de volaille ilet de merlu sauce citron AGRICULTURE au jus ot blé
GARNITURE Courgettes provencale Purée de pommes de terre Haricots beurre HVE Pommes vapeur
PRODUIT LAITIER Yaourt sucré Camembert Chanteneige BIO m Gouda
DESSERT Orange Mousse chocolat au lait Banane RUP Eclair vanille
Produit de saison Patisserie maison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de
saison

LE CHEF
ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT!

Plat contenant du porc Retrouvez I'ensemble des menus sur ;

www.clicetmiam.fr

Nouveauté

code a saisir : RTPO11

m Produit issu de I'agriculture biologique

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impéralifs de service limposent



- \ _ Restaurant Scolaire-Francueil
Convivi o\ _ﬁ\,ﬂ E N U Semaine du 10/11 au 16/11

HORS D'CEUVRE Chou chinois vinaigrette Carottes rapées vinaigrette Paté de campagne HVE

Julienne de Betteraves

Déclinaison sans porc Chou chinois vinaigrette Carottes rapées vinaigrette .
vinaigrette

Gratiné de poisson au
fromage MSC

Pizza au fromage (Plat
complet)

PLAT CHAUD Jambon grill HVE

Pizza au fromage (Plat , ) Gratiné de poisson au
Pané de sarrasin

Déclinaison sans porc complet) 3 : fromage MSC

GARNITURE Salade verte Lentilles Beignets de courgettes

PRODUIT LAITIER Chantaillou Blchette de chevre Vache picon

mélange

DESSERT Compote du jour BIO Kiwi Cake au citron

Produit de saison Patisserie maison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de
saison

Produit issu de I'agriculture biologique - _- . ' ] LE CHEF

ET SON EQUIPE

Retrouvez |'ensemble des menus sur : VOUS SOU HAITENT UN
www.clicetmiam.fr BON APPETIT !

Nouveauté \ :
* code a saisir : RTP011

Ce menu pourra étre modifié en cas de deéfaillance d'un fournisseur, ou si des impératlifs de service l'imposent

Plat contenant du porc




Convi\/io\

HORS D'CEUVRE

Déclinaison sans porc

PLAT CHAUD

Déclinaison sans porc

GARNITURE

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de

salson

Restaurant Scolaire-Francueil

Semaine du 17/11 au 23/11

Taboulé

Taboulé

|"€')

(Euf dur mayonnaise

CEuf dur mayonnaise

Salade verte croitons et
fromage

Salade verte cro(tons et
fromage

Salade de pommes de terre
charcutiere

Coleslaw

Filet de poulet NOUVELLE
AGRICULTURE nature

Filet de pouiet NOUVELLE
AGRICULTURE nature

Petits pois carottes

Raviolinis ratatouille (Plat
complet végé)

Raviolinis ratatouille (Plat
complet végeé)

PAS d'accompagnement
car PLAT COMPLET

Saucisse HVE grillee

Saucisses knack végétale

Haricots blancs a la tomate

Pépites de poisson MSC
aux 3 céréales

Pépites de poisson MSC
aux 3 céréales

Haricots verts HVE

Brie pointe

Rondele

Mimolette

Petit moulé

Creme dessert caramel

Yaourt velouté aux fruits

Tarte abricots

Poire BIO

Produit issu de I'agriculture biologique

Plat contenant du porc

-' Nouveauté

Patisserie maison

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

code a saisir : RTP011

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service limposent

LE CHEF
ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !




Restaurant Scolaire-Francueil
ConviVi O\ .ﬁ\ E N U Semaine du 24/11 au 30/11

HORS D'CEUVRE Salade de riz nigoise Velouté de tomate Céleri réemoulade Pommes de terre au surimi
Déclinaison sans porc Salade de riz nigoise Velouté de tomate Céleri rémoulade Pommes de terre au surimi
Sauté de porc HVE Hachis parmentier VBF ) :
PLAT CHAUD e i parmentie Boulettes de soja Beignets au calamar nature
Dijonnaise (Plat complet)
o e 3 } Hachis parmentier VBF ) !
Déclinaison sans porc Aiguillettes de blé panées P Boulettes de soja } Beignets au calamar nature
(Plat complet) ?
Brunaoise de le 3 N .
GARNITURE BEWAS Salade verte Pates Ratatouille
provengale
PRODUIT LAITIER Carré ligueil Fraidou Emmental Chanteneige BIO
DESSERT Liégeois chocolat Pomme Clémentine x2 pieces Compote pomme fraise
Produit de saison Patisserie maison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de

saison

DT —

m Produit issu de I'agriculture biologique k"
e ET SON EQUIPE

Plat contenant du porc Retrouvez I'ensemble des menus sur : VOUS SOUHAITENT UN
www.clicetmiam.fr BON APPETIT !

Nouveauté

code a saisir : RTP0O11

Ce menu pouira étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur ou si des impératifs de service l'imposent



