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FRANGAISE MENU DU 8 AU 12 JUIN 2026
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Lundi 8 juin Mardi 9 juin Jeudi 11 juin Vendredi 12 juin

Betteraves rouges en vinaigrette
Paté en croute ‘{_t\!/
Filet de poulet & la basquaise -y’ %@;@
Riz

Croc’ lait

Compote de pomme

Macédoine
Salade de chou blanc bio au

Comté {f__:{) EE

= -
Omelette aux pommes de terre E::/
Feuille de chéne rouge

Petit suisse nature

; . . (™n
Flan a la vanille maison &y

e
Salade Crétoise Eg)

(tomates, concombre, poivrons, olives et feta)

Pavé de colin € : i
sauce crémeuse citron échalote ;Qf
Boulghour

2l

Tome de l’Aumance %
(GAEC du Petit Franchesse a Rocles)

Gateau fondant aux poires g)

(Proposé par Flavie)

Salade Piémontaise maison g)

1 <5
Boulette de beeuf a la tomate ez
Tomates et courgettes gratinées a la

)
mozzarella £y

Yaourt aromatisé

Liegeois a la vanille
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—— _7&. Viande d’origine
wN:ﬂg& Péeche Durable MSC ﬁﬂ‘ﬁﬁ/ fran(;a‘ise |AD |

@ Produit Label Rouge

Produit bio

% Produit local
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%t Appellation d’origine protégée

)

7R
Q‘%ﬁ; Indication Géographique Protégé

| Gluten

Sésame

Fruit a coque

CAlér

Sulfite

CEuf Lait Poisson

Le collége se réserve le droit d’apporter toute modification au présent menu.

La responsable de cuisine
L. GUILLANEUX

La Principale
C. GONDAT
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La Gestionnaire
F. AMADIEU




