REFUBLIQUE | Sees ot e MENU DU 2 AU 6 MARS 2026

FRANGAISE Tranger
Liberté
Lgalité
Frageruité
Lundi 2 mars Mardi 3 mars Jeudi 5 mars Vendredi 6 mars
" ' . ry = .
Salade de riz aux petits légumes .5 Salade César Poireaux frais en vinaigrette Salade verte o
Thon en mayonnaise 1| Salade d’endive au bleu d’ Auvergne . Carottes rapées au paprika ; u:,g,?
Filet de hoki sauce citron basilicm g o f
Sauc]sse de vglail[’e £ Poélée de légumes frais maison L\j Saute de volaille au chorizo -’ Lasagnes bolognaise maison ,Qz?
Lentilles assaisonées [y &7 o Semoule
Brie / Cantal AOP {@‘ Fromage blanc
Yaourt nature B . Yaourt a boire péche - abricot
Creme briilée maison gy’ Salade d’orange a la__
Pomme bio m Cake facon madeleine maison 4’ canelle maison 'r :

L

WTQ Fait maison
=

{ > Produit Label Rouge % Produit local

Produit bio

Péche Durable MSC

Les préparations peuvent contenir les allergénes suivant :

Céléri Soja 3 ' Moutarde )
= N
CEuf Arachide Mollusques et crustacés

Lait <) Poisson

Le college se réserve le droit d’apporter toute modification au présent menu

La Gestionnaire La responsable de cuisine La Principale
F. AMADIEU L. GUILLANEUX 2




