MENUS DU MOIS DE JUILLET 2026

Lundi Mardi Mercredi 01 Jeudi 02 Vendredi 03
Pastéque
Curry de pommes de Melon
terre bio, haricots Jambon grillé
Pigue-Ni Pigue-Ni
'que-Tique ‘que-Tique rouges et légumes bio Frites
Fromage Glace
Yaourt bio
Lundi 06 Mardi 07 Mercredi 08 Jeudi 09 Vendredi 10
Concombre d la créme i Tomate et féta
. . Taboulé . R .
Hachis parmentier Réti de porc froid VPF Pastéque
A Dos de merlu MSC ) o
Végétarien . Salade composée de . . Chili con carne
Ratatouille R . Pique-Nique . L.
Salade pates bio Riz basmati bio
Fromage .
Fromage L. Fromage Yaourt bio
. Compote et biscuit
Fruit Glace
Lundi 13 Mardi 14 Mercredi 15 Jeudi 16 Vendredi 17

Rillette de thon
Saucisse VPF

Salade, croitons,
fromage
Cceur de colin pané

Macédoine de légumes
Lasagnes VBF

Pommes d;al terre MSC Salade Pique-Nique
grana.lf es Riz bio Fruit
e Glace
Lundi 20 Mardi 21 Mercredi 22 Jeudi 23 Vendredi 24
FERME
Lundi 27 Mardi 28 Mercredi 29 Jeudi 30 Vendredi 31

FERME




