
Spécificité

Entrée Taboulé Melon Tarte saumon ciboulette Rosette / feuilletée au fruits de mer Concombre en vinaigrette

Plat Brochette de dinde jus aux herbes VF Chipolata sauce brune / moelleux de dinde farci au marron VF Cuisse de poulet à l'estragon VF Filet de hoki sauce armoricaine Mignonin de veau sauce au thym VBF

Accompagnement Pommes de terre ciboulette Haricots Beurre Pâtes penne Bio Carottes jeunes en persillade Pommes noisettes

Fromage FROMAGE 0

Dessert Abricot Yaourt Bio aux fruits rouges Mousse au citron Brownie Glace vanille bio

jeudi 2 juillet 2026mercredi 1 juillet 2026

27

lundi 29 juin 2026 mardi 30 juin 2026 vendredi 3 juillet 2026

Je vous 
explique les 
pictos...!!

C'est fait chez nous!!                                       C'est bio!!                           Ca vient du coin!! Pêche durable MSC

Féculent VBF : Viande de Boeuf Française
Fruits ou légumes VF : Viande Française
Viande - Poisson - Protéines
Produits laitiers En cas de nécessité, le Chef se réserve le droit de modifier les menus


