
04/05 AU 08/05/25 11/05 AU 15/05/25 18/05 AU 22/05/26 25/05/25 au 29/05/26
Betteraves vinaigrette Carottes râpées (FM)

Pâtes à la bolognaise Merguez Escalope de dinde à la crème

Fromage râpé Semoule - Ratatouille Haricots verts Pentecôte

Salade verte Crème brûlée Gâteau au yaourt (FM)

Fruit

MENU REGIONAL MENU VEGETARIEN MENU DU MONDE MENU VEGETARIEN

Radis - beurre Porc au caramel Tomates vinaigrette

Omelette Piperade Pâtes au chou-fleur rôti Riz cantonais Œufs florentine (FM)

 et chorizo Parmesan et chapelure Fromage semoule

Gâteau basque Fruit Ananas au sirop Pomme au Four au chocolat (FM)

Steak Haché Concombres en vinaigrette

Salade de riz Jour Férié Petit pois - carottes Saucisse

Nugget's de poisson Yaourt Lentilles

Fromage Gâteau sec Fraises

Compote + gâteau  

Rillettes de poulet

Jour Férié Poisson pané (MSC) Gratin de poisson

Gratin dauphinois Pâtes - courgettes 

Crème à la vanille Fromage

Compote + gâteau

Nos menus sont susceptibles de contenir des allergènes (voir tableau).

Modifications possibles selon les approvisionnements ou pour lutter contre le gaspillage alimentaire.

Les légumes BIO sont produits par  la ferme Ane et Carottes (Champagnac -la - Rivière) et par le Comptoir Maraîcher (Cussac)

FM : Fait maison Viandes: Origine France (sauf exception indépendante de notre volonté)

MSC : Pêche durable - responsable
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MENU ECOLE CUSSAC
MOIS DE MAI 2026


