PRIMAIRE

sae

1 PETIT NOVA FRUIT BIO

BLEUET DES PRAIRIES DE

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI
07/09/2026 08/09/2026 10/09/2026 11/09/2026
PATE EN CROUTE DE TABOULE D'UZEL A LA
VOLAILLE & CORNICHON SEMOULE BIO SALADE MIXTE MELON
PAUPIETTE DE DINDE AUX | FILET DE POULETAU  SAUCISSE DE MORTEAU | GALETTE EPEAUTRE
CHAMPIGNONS PAPRIKA IGP AU JUS LEGUMES BIO
_ PETITS POIS A HARICOTS VERTS BIO : -
L'ECHALOTE & PERSIL T POMMES PERSILLEES COURGETTES D'UZEL
- YAOURT NATURE BIO CAMEMBERT BIO
CHEDDAR FUME s CANCOILLOTTE IGP BORTION
PUREE POMME BANANE PANNA COTTA DE ;
i POMME BIO N O TN 1 | PAIETEREFONEIOZEL
14/09/2026 15/09/2026 17/09/2026 18/09/2026
BETTERAVES ROUGES SALADE DE POMMES DE
o CHOU FLEUR EN SALADE ool COEUR DE SCAROLE
ESCALOPE DEDINDEALA |  QUENELLES SAUGE : COQUILLETTES BIO
TOMATE AURORE POISSON PANEGITRON BOLOGNAISE D'UZEL
PUREE BIO RATATOUILLE NIGOISE EPINARDS

PREPAILLOU BIO

FONDU CROCLAIT BIO

JAMBON GRILLA
L'ECHALOTE

FILET DE COLIN SAUCE AU
BEURRE BLANC

CLERON
NECT, LIEGEOIS T SUCRE
CTARINE e PRUNES DONUT SU
21/09/2026 22/09/2026 24/09/2026 25/09/2026
CHOU ROUGE D'UZELEN | CAROTTES RAPEES SALADE ITALIENNE
PRIk SRR AL SALADE D'UZEL VINAIGRETTE D'UZEL

SAUTE DE BOEUF*

HARICOTS ROUGES A LA
TOMATE CONCASSEE

TOMME BIO DE CLERON

POMME BIO

FRITES

RONDELE BIO

YAOURT DE MAMIROLLE

BIO SUCRE

LEGHA BTE D EIERA&:AL GNSLEEIRDI0 e D'ACCOFI{\%E(I;?\%EMENT
FROMAGE BLANC NATURE ST YAOURT NATURE BI0 SR GEET HiE
28/09/2026 29/09/2026 01/10/2026 02/10/2026
WCRGUERCIERNES | SUGETESs e | PTESUEM
Fggingéggﬁgiz FRICADELLE & KETCHUP EM'NCECDUERE;{Q(EUF G| SR e

TORSETTES BIO

COMTE BIO DE CLERON

MOUSSE CHOCOLAT

PREPAILLOU BIO

PRUNES

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste fance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique
| qualité la cuisine d'UZEL privilégie l'utilisation de produits fi ;u d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est
‘ apposée sur le bordereau de livraison. Nos pro ication en fonction des approvisionnements.




