Taboulé

Céleri rémoulade a la menthe
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Timbale Duo de saucissons
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Poisson du marché = Supréme de poulet I

de céréales / Cornichons

Blanquette de veau SRS e o 3 3 Pandicnbie Nuggets de blé
Férié

Jour de I'An

Epinards

Tagliatelles
alacreme

Riz pilaf | Haricots verts aux champignons
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Edam Carre Frais Brie Emmental

Yaourt aromatisé Fruit de saison
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Betteraves
aux échalotes

Salade deriz

Salade de perles T
aux ceufs durs

au surimi

Rapé de chou rouge
aux pommes
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Lasagnes
a la mexicaine

Steak haché Jambon grillé

braisé

We
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g Paleron de boeuf
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Carottes Pommes de terre 2 . Ny
en persillade l A § Purée de potiron Batavia vinaigrette
Gouda “ Vache qui rit E Comté Saint-Nectaire
’ Fromage blanc

Petit suisse

Fruit de saison Do el e

aux brisures
de spéculoos
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Galette des rois
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09/01/2026

Crépe a 'emmental

Aiguillettes
de poisson
panées

Fondue de poireaux

Camembert

Fruit de saison ' e
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Salade

Batavia, croGtons

& Radis / Beurre Friand au fromage ot hoais de pommes de terre Coleslaw
'y ‘ a la ciboulette
| . gt Poisson du marché
»
. F;:IL?{;SitddeepC%lggt Ro6ti de veau | Saucisse Omelette sauce au beurre,
au thym de Toulouse au fromage aux échalotes

etau curry et au citron

Petits pois Haricots blancs

Riz blanc et carottes a latomate

Haricots plats Semoule parfumée

Tomme Noire Kiri Cantal Tomme de Savoie Brie

Fromage blanc
a la stracciatella

Liégeois a la vanille Fruit de saison Yaourt aromatisé Fruit de saison
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Salade de blé
au thon

Araignée de porc
en marinade

Endives
caramélisées

Vache qui rit

Créme dessert
au chocolat
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Macédoine
de légumes
a la mayonnaise

Hachis parmentier
végétarien

Batavia vinaigrette

Camembert

Fruit de saison
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Taboulé
a l'orientale

Cordon bleu
de dinde

Dés de butternut
aux herbes

Emmental

Petit suisse
au coulis de caramel
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22/01/2026

Carottes rapées
vinaigrette

| Boeuf Bourguignon
i Penne rigate
a

g Edam

Fruit de saison

>,

| 23/01__/;‘

Mousse de canard

Poisson meuniere

Brocolis rotis

Gouda

Riz au lait




Céleri rapé

vinaigrette au miel Potage alphabet

Sauté de veau Poisson du marché
alacreme a l'aneth

Epinards

Riz créole a la béchamel

Comté _1;1": Saint-Nectaire

Fromage blanc

ardeehors Fruit de saison
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28/01/2026

Betteraves
vinaigrette

Aiguillettes de poulet
au paprika

Polenta crémeuse

Mimolette

Yaourt nature sucré
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29/01/2026

Salade de lentilles

en ravigote

Pané croustillant
au fromage

Carottes Vichy

Brie

Fruit de saison

30/01/2026

Salade
de haricots verts
aux oignons rouges

Roti de porc
aux champignons

Pommes de terre
boulangeres

Tomme de Savoie

Patisserie maison
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% 05/02/2026

Salade d’'endives
aux noix

Rapé de chou rouge Salade de blé Creme

vinaigrette aux crudités " de champignons I gl e

Sauté de porc " Escalope de dinde

5 ] 3
Carbonade flamande 1 Poisson pane au caramel aux épices tandoori

Spaghetti
a la bolognaise
végétarienne

Choux-fleurs
persillés

Pommes de terre | Purée

&
‘ AE?\'-: vapeur & de potimarron Rizpilaf
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Gouda Vache qui rit Cantal Carré Frais : Camembert

Petit suisse
aromatisé

Fromage blanc

3 la vanille Fruit de saison

Crépe au chocolat Fruit de saison
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