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Concombres
a la ciboulette

Betteraves Salade de blé
vinaigrette ; a l'italienne X

Duo de saucissons
/ Cornichons

- e Colombo

B
(3‘ 0 P
e dejgotikt ¢ Veau marengo ; Merguez Poisson du marche

sauce citronnée

Spaghetti
sauce tomate
végétarienne

: . Pommes de terre Carottes Fondue
Ratatouille g vapeur en persillade b de poireaux
i .
Tomme de Savoie ' Carré Frais Camembert Saint-Nectaire Babybel
Salade de fruits frais Fromage blanc Ermitrderssienn

vanillée nature sucré
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Riz au lait A Yaourt aux fruits
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Salade de pates
aux ceufs durs
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Batavia, crotons Paté de campagne Rapé de chou rouge

et mais / Cornichons ‘é vinaigrette Coleslaw
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Dahl de lentilles corail
aux épinards
et au lait de coco

Pilons de poulet Roti de boeuf

. ; Poisson meuniére
au paprika \ aux olives

Jambon grillé
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Purée Semoule
de pois cassés a latomate

Pt

Riz blanc Haricots verts Polenta crémeuse

Comté Brie Cantal ' Kiri Edam

Petit suisse
aromatisé

Liégeois
au chocolat

Fromage blanc

ardéchois Fruit de saison

Fruit de saison




Maondy
28/10/2025

Salade de riz Carottes rapées

au surimi vinaigrette
~Aiguillettes de poulet

aux herbes

Tagliatelles

de poisson

du marché
Petits pois
aux oignons

Gouda Camembert

. i Yaourt
Fruit de saison 3 1a vanille

Merched
29/10/2025

Taboulé
a la menthe

Sauté de veau
forestiere

Dés de butternut
au thym

Carré Frais

Fruit de saison

Menus réalisés par une diététicienne dipldmée et susceptibles d’étre modifiés selon les approvisionnements.
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50/10/2025

Salade Concombres
de légumineuses alacreme

Hachis parmentier

végétarien Knacki

Salade verte Lentilles

Tomme de Savoie Saint-Nectaire

Pomme cuite

Fromage blanc
au miel aux amandes effilées
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Macédoine
de légumes
a la mayonnaise

Rapé de radis noir Salade Salade d’endives Tarte
vinaigrette aux herbes piémontaise aux noix aux poireaux

Emincés de beeuf
aux échalotes

A5 R6ti de porc Poisson du marché
Poulet roti a la moutarde au chorizo
Paélla
végétarienne
(saucisse

végétarienne)

Haricots plats Flageolets \ Carottes Vichy Semoule parfumée

Cantal Edam Brie Babybel Kiri

Petit suisse au coulis Mousse a la noix Faisselle

de fruits jaunes de coco a la confiture Fruit de saison

Fruit de saison

Menus réalisés par une diététicienne diplomée et susceptibles d’étre modifiés selon les approvisionnements.
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oo 10/1/2025 11/11/2025 12/11/2025 14/11/2025
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& , % Céleri rapé
Betteraves & a Salade d'avocats A L
it & v 1 " @ Coleslaw vinaigrette
vinaigrette 2 Z a la féta i o A
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7 = Escalope de dinde
gﬂ[lrgfn\éeri?\u Poisson pané - aulait de coco
et au curry
Férié SiEE
b végétarienne
Brocolis Armistice 1918 4
persillés J Coquillettes Purée de potiron
Gouda Tomme de Savoie : Saint-Nectaire ¢ Camembert
Chou a la creme l Fruit de saison ‘ Riz au lait Fruit de saison
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1/11/2025

Croisillon Dubarry

Omelette
au fromage

Piperade

Babybel

Fruit de saison

18/11/2025

Batavia, tomates
et jambon cru

Boeuf Bourguignon

Pommes de terre
vapeur

Emmental

Fromage blanc

au coulis de caramel
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Mevcredy
19/11/2025
v —

Salade de perles
strasbourgeoise

Cordon bleu
de dinde

Haricots verts

Edam

Fruit de saison
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“Jeudi
20/11/2025

Champignons
a la grecque

Echine de porc
alacreme

Riz blanc

Comté

Yaourt aromatisé

Vendhedw

21/1/2025

Taboulé
aux raisins secs

Poisson du marché
poché

Compotée
de fenouil

Brie

Poire Belle-Hélene

Menus réalisés par une diététicienne diplomée et susceptibles d'étre modifiés selon les approvisionnements.
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