- Sécurité
alimentaire,

- équilibre
nutritionnel

- éducation au
gott

- lutte contre le
gaspillage

- tri sélectif

et chaque fois que
cela est possible :
- produits frais de

saison

- produits issus de
lagriculture
biologique ou
raisonnée

- CIrCuits courts

- fait maison

Ces menus sont donnés d
titre indicatif et sont
susceptibles d'étre modifiés
en cas de difficultés
dapprovisionnement et/ou de
non remplacement de
personnels absents.

Colloge Les Castors,
#6270 Bagnac sur oéte

0565349068

Menus restaurant scolaire
semaine du 16/03 au 20/03/2026

LUNDI

Salad bar

Saucisse grillée ou

volaille
Petits pois extra fin
cuisinés/embeurré de
chou

Fromage blanc bio ou
yaourt de la berbezie

MARDI

Salad bar

Découpe de lieu/citron
bio

Coquillettes
bio/légumes

Camembert portion bio

Fruit de saison

JEUDI

Menu sans viande

Soupe de mais, chips
mais/salade de pois
chiche/ceuf dur/crudités

Snacking
Riz/lentilles vertes bio
Comté AOP

Créeme dessert

La Gestionnaire,

VENDREDI

Salad bar
Beeuf a la provengale
Semoule bio/légumes

Fromage portion

Fruit de saison

Le Principal,



