
                                                   

MENUS DU                                                                                                                                                                  

FRIAND AU FROMAGE VELOUTÉ DE CAROTTES * SAUCISSON SOUPE DE TOMATES *

STEAK HACHÉ AIGUILLETTES DE POULET POISSON PANÉ

HARICOTS VERTS QUICHE AU FROMAGE * RATATOUILLE * PURÉE *

FROMAGE

POIRE BANANE YAOURT VANILLE GÂTEAU SURPRISE *

VELOUTÉ DE COURGETTES * PÂTÉ DE CAMPAGNE BOUILLON DE VERMICELLE RADIS

TARTIFLETTE * FILET MIGNON DE PORC

SALADE HARICOTS VERTS
MUFFINS AUX POIVRONS                           

ET FROMAGE *
TAGLIATELLES AU SAUMON

YAOURT FLAN CARAMEL * POMME CLÉMENTINE

CAROTTES RAPÉES VELOUTÉ DE LENTILLES * SURIMI SOUPE DE LEGUMES *

HACHIS PARMENTIER * SAUCISSES DE VEAU CREVETTES À LA CHINOISE

TARTE AUX POIREAUX * SALADE COURGETTES RIZ

FROMAGE FROMAGE

POIRE YAOURT CHOCOLAT PALMITO MAISON * POMME

VELOUTÉ DE POTIMARRON * SALADE DE CHOUX TOURIN À LA TOMATE * SAUCISSON À L'AIL

BLANQUETTE DE VEAU * CABILLAUD AU CITRON

MUFFINS AUX LARDONS                             

ET FROMAGE *

OMELETTE DE POMMES DE TERRE           

ET FROMAGE *
CAROTTES RIZ

FROMAGE

MADELEINE MAISON YAOURT VANILLE FRUIT YAOURT AUX FRUITS

RADIS VELOUTÉ DE LEGUMES * ŒUFS MIMOSA * SOUPE DE VERMICELLE *

SAUCISSES DE PORC RÔTI DE BŒUF CROQUE MONSIEUR VÉGÉ * QUICHE AU THON *

SALSIFIS MACARONIS FROMAGE SALADE

YAOURT CHOCOLAT POMME POIRE BANANE

VELOUTÉ DE CAROTTES * MOUSSE DE CANARD VELOUTÉ DE COURGETTES * BETTERAVES ROUGES

POULET AU CURRY * TARTIFLETTE *

PIZZA AU FROMAGE * PURÉE DE PATATES DOUCES * SALADE TARTE AU SAUMON *

CLÉMENTINE YAOURT POMME GÂTEAU AUX POMMES *

FRIAND AU FROMAGE VELOUTÉ DE POTIMARRON * SAUCISSON
VELOUTÉ DE TOMATES                                

ET SES PETITS CROUTONS *

POISSON

SPAGHETTIS BOLOGNAISES * GAUFFRE CAROTTES CURRY * HARICOTS VERTS PARMENTIER DE CANARD *

FROMAGE

CLÉMENTINE BANANE FRUIT TIRAMISU CHOCOLAT *

Les menus sont donnés à titre indicatif et sont susceptibles d'être modifiés en fonction des arrivages. La liste des allergènes sera affichée avec les menus.

Toutes les viandes sont fraîches et bio, les fruits et légumes sont frais, bio et de culture locale ou régionale, les poissons sont surgelés

* FAIT MAISON

Lundi 14 Novembre Mardi 15 Décembre Jeudi 17 Décembre Vendredi 18 Novembre

Lundi 7 Décembre Mardi 8 Décembre Jeudi 10 Décembre Vendredi 11 Novembre

Lundi 30 Novembre Mardi 1er Décembre Jeudi 3 Décembre Vendredi 4 Décembre

Lundi 23 Novembre Mardi 24 Novembre Jeudi 26 Novembre Vendredi 27 Novembre

Lundi 16 Novembre Mardi 17 Novembre Jeudi 19 Novembre Vendredi 20 Novembre

Lundi 9 Novembre Mardi 10 Novembre Jeudi 12 Novembre Vendredi 13 Novembre

MENUS DU                                                                            

2 Novembre au 18 Décembre  2026                                     

Lundi 2 Novembre Mardi 3 Novembre Jeudi 5 Novembre Vendredi 6 Novembre




