
LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI

Menu restaurant scolaire de 
LAVARDAC et BARBASTE 

SEMAINE 36 du  01/09/2025 au  05/09/2025  

DANS LA MESURE DU 
POSSIBLE, NOS 

MENUS SONT 
ÉLABORÉS A PARTIR 

DE PRODUITS DE 
SAISONS, DE 

QUALITÉS, 
DURABLES ET 

LOCAUX.

CAROTTES 

RAPEES BIO

PATES

LAITAGE

BOULETTE DE 

BŒUF SAUCE 
TOMATE

TABOULE 

ORIENTAL

ROTI DE PORC ET 

SON JUS

HARICOTS 

BEURRE 

PERSILLES

LAITAGE BIO

FRUITS

SALADE DE 

TOMATES

COMME UN RIZ 

CANTONAIS

FROMAGE 

BLANC

CHOUX 

ROMANESCO

DELICE DE L ESCARGOT 

ET CROUTONS AILLES

COUSCOUS DE 

POISSON

SEMOULE

POMME AU FOUR ET 

SON CARAMEL 

BEURRE SALE



LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI

Menu restaurant scolaire de 
LAVARDAC et BARBASTE 

SEMAINE 37 du 08/09/2025 au 12/09/2025  

DANS LA MESURE DU 
POSSIBLE, NOS 

MENUS SONT 
ÉLABORÉS A PARTIR 

DE PRODUITS DE 
SAISONS, DE 

QUALITÉS, 
DURABLES ET 

LOCAUX.

SALADE DE BLE 

ESTIVALE

FRICASSEE DE 

COURGETTES

FROMAGE A LA 

COUPE

BANANE

COTE DE PORC A 

LA MOUTARDE

BETTERAVE BIO 

AU TARTARE

CHILI SIN CARNE

RIZ PILAF

MOUSSE AU 

CHOCOLAT

POMME BIO

PIEMONTAISE

ESCALOPE DE 

DINDE PANEE

NECTARINE BIO

GRATIN DE 

BROCOLIS

CONCOMBRE 

VINAIGRETTE

FILET DE LIEU 

NOIR EN SAUCE

SPAGHETTI

LAITAGE



LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI

Menu restaurant scolaire de 
LAVARDAC et BARBASTE 

SEMAINE 38 du 15/09/2025 au 19/09/2025  

DANS LA MESURE DU 
POSSIBLE, NOS 

MENUS SONT 
ÉLABORÉS A PARTIR 

DE PRODUITS DE 
SAISONS, DE 

QUALITÉS, 
DURABLES ET 

LOCAUX.

SALADE DE 

TOMATES

RIZ BASMATI

BRUNOISE DE 

FRUITS ET SES 

PRUNEAUX

SAUTE DE BŒUF 
DANS LA HAMPE

POMMES DE 

TERRE A L 

ALSACIENNE

LENTILLES BIO

HARICOTS VERTS

FROMAGE A LA 

COUPE

TARTE TATIN AU 

POMMES BIO

QUICHE 

LORRAINE

PILONS DE 

POULET 

MARINES BIO

NECTARINE BIO

EPINARDS 

BECHAMEL

MELON

BRANDADE DE 

MORUE 

PARMENTIERE

SALADE VERTE

CREME DESSERT 

VANILLE



LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI

Menu restaurant scolaire de 
LAVARDAC et BARBASTE 

SEMAINE 39 du 22/09/2025 au 26/09/2025  

DANS LA MESURE DU 
POSSIBLE, NOS 

MENUS SONT 
ÉLABORÉS A PARTIR 

DE PRODUITS DE 
SAISONS, DE 

QUALITÉS, 
DURABLES ET 

LOCAUX.

ŒUF 
MAYONNAISE

TORTIS

FORMAGE A LA 

COUPE

PANIER DE 

FRUITS

RAGOUT DE 

PETITS POIS

CROQUETAS DE 

JAMBON

ESCALOPE 

SALTIMBOCCA

GNOCCHIS 

SAUCE TOMATE

TIRAMISU

MENU ITALIEN

BETTERAVES BIO

RETOUR DE 

PECHE CREME DE 

CHORIZO

LAITAGE

RIZ PILAF

PANIER DE 

FRUITS

CONCOMBRES

HACHIS 

PARMENTIER DE 

BOUDIN

SALADE VERTE

FROMAGE BLANC 

A LA VANILLE


	Diapositive 1
	Diapositive 1
	Diapositive 1
	Diapositive 1

