e ®
> Menu ..
Du 31 aolt au 04 septembre 2026
LUNDI I MARDI I MERCREDI |gevpt | VENDRED!
| LE Jjour pu (<) |
Diabolo a I'orange .
(limonade et sirop d'orange)
&
Cordon bleu #:2 Sauté de poulet
L . a runea
o végétal tx pruneatix
Tortellini BIO pomodora
mozzarella %)
. Omelette° =
fromage blanc ciboulette Basqualse
Et fromage rapé o
)
Taboulé BIO

Yaourt BIO a la vanille Q

Duo de carottes?
Et Pommes de terre@

Fromage blanc
nature et sucre Fraidou
(>100 mg calcium)
8D
g
Fruit® Cake aux pépites de Banane
de saison chocolat (Rup)
GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER
Produit BIO f@ Appellation d'Origine Protégée Péche responsable
3 Label Rouge & Indication Géographique Protégée
& Issu des régions ultra-périphériques e

Appellation d'Origine Contrélée

B 5

Viande racée

N

Bleu Blanc Coeur

©2Z

Spécialité du chef ]I Viande d'origine Frangaise
Nouvelle recette o

Production locale
Plat durable

¢+~ Confectionné a la cuisine centrale



Menu

@ Du 07 au 11 septembre 2026
LUNDI | MARDI | MERCREDI
| L6 jour DU () |
o Salade de Q

tomates vinaigrette ciboulette

VENDREDI

Rosette et cornichons
Tartinable de
la mer tomaté

Viennoise de
poulet

-

~  Filet de limande

Sauce Chili @
végétarienne BIO

Roti de beeuf froid BIO
et mayonnaise

Brandade de

/® poisson

(Pommes de terre@)

CEufs Q lL:)
Meuniére et citron brouillés
Piperade =4 &
Courgettes@ Riz R P ) Salade @
. Et Pates spirales BIO
Et Pommes de terre créole o verte
(fromage rapé)
Fromage blanc , .
& . & Saint Paulin @
aux fruits
&) Fruits Compote de pommes Q Fruits BIO Liégeois
(Ecoresponsable) poires BIO Ou Glace au chocolat
GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER
Produit BIO @ Appellation d'Origine Protégée ’.~ Péche responsable g Spécialité du chef 1’}. Viande d'origine Frangaise
3 Label Rouge Indication Géographique Protégée ﬁ Viande racée \N : Nouvelle recette e Production locale
"3 T
o~ Issu des régions ultra-périphériques i Appellation d'Origine Contrélée %{f Bleu Blanc Coeur “» Plat durable

.77 Confectionné @ la cuisine centrale



® »
= Menu- ..
@ Du 14 au 18 Septembre 2026
LUNDI | MARDI I MERCREDI | JEUDI | VENDRED/
MENU 100% CIRCUITS COURTS
Salade de
Pizza tomates vinaigrette Q
AU fromage Pasteque BIO & du Terroir
& aux dés d'emmental
(100-150 mg calcium)
i iz
#:2 Escalope de poulet Boulette de beeuf Sauté de veau @
sauce curry aux olives ,ﬁ Poisson frais sauce Dijonnaise
sauce lombarde
(tomate, ciboulette, créme, oignon, épice paélla)
- l:;:")
Cordon ,,N Filet de cabillaud Omelette ° =
végétal blanquette au fromage
7
Duo de haricots verts Pommes semoule Carottes@
Et beurre a la tomate smiles Vichy
Yaourt BIO nature
& e &
et sucre
(€®r)
Lo
) Fruits Créme dessert . :
- Fruits BIO Moelleux pralin
(Ecoresponsable) au chocolat P
GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER
Produit BIO (@ Appellation d'Origine Protégée "N Péche responsable f@i Spécialité du chef 11
3 Label Rouge & Indication Géographique Protégée "ﬁ Viande racée \N i
o~ Issu des régions ultra-périphériques I Appellation d'Origine Contrélée &

s Viande d'origine Frangaise
Nouvelle recette

’

Bleu Blanc Cceur

®

Production locale
Plat durable ;

7 Confectionné & la cuisine centrale



o
L.t Meau ...
Du 21 au 25 Septembre 2026
|| mARs || mercren [ R ewbRe
| LE Jour DU (=) |
@
Laitue aux croﬂtonse Andec®
. Carottes rapées
vinaigrette moutarde & & e
e vinaigrette aux agrumes
a I'Ancienne
#:2 Jambon Boeuf braisé Escalope de veau hachée
blanc Et Ketchup Normande Omelette BIO
au fromage
ﬁ-; Filet de saumon L:)
, , A -
Nuggets de blé Pavé fromager Aurore
Pates Spirales BIO Brocolis et pommes de terre @ Rosti de Gratin de courgettes@
(fromage rapé) Béchamel légumes (fromage rapé :100-150 mg calcium)
Fromage frais .
& & . Mimolette &
aux fruits
Coupelle de compote de N
P . P . . Creme dessert
pommes abricots BIO Fruits BIO Fruits
. au chocolat
Ou Glace (fraise)
GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER
Produit BIO @ Appellation d'Origine Protégée Péche responsable g
£3 Label Rouge @ Indication Géographique Protégée :
o~ Issu des régions ultra-périphériques &p

Appellation d'Origine Contrélée

(R

Viande racée

Bleu Blanc Coeur

Spécialité du chef

1

N Nouvelle recette

Q

kj:y’) Confectionné a la cuisine centrale

Viande d’origine Frangaise

Production locale
Plat durable



®
. Menu - .
Du 28 Septembre au 02 Octobre 2026
n marer | mewcreni | R vewsees
| LE Jjour DU |
Tomates BIO Salade@
vinaigrette du Terroir coleslaw
£
#2 Boeuf Cordon
’.f% Filet de lieu Pané de mozzarella Bourguignon bleu
sauce Blanquette Sauce a I'ail
Omelette au fromage @ Cordon végétal
816 BIO Petits pois Purée de @ ARatatouH.IIT@
a la Lyonnaise pommes de terre Et Pates coq9| ) ettes
(fromage rapé)
& Petit Moulé Tomme noire &
Liégeois a la vanille © Fruits Fruits BIO Péches au sirop
(Ecoresponsable)
GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER
Produit BIO @ Appellation d'Origine Protégée ,f‘ Péche responsable E Spécialité du chef ‘}

3 Label Rouge ® Indication Géographique Protégée Cﬁ Viande racée \N :
P Issu des régions ultra-périphériques e Appellation d'Origine Contrélée %&F

Viande d'Origine Frangaise
B Nouvelle recette
Bleu Blanc Coeur

Q

Production locale
Plat durable

®

‘L'_';y') Confectionné a la cuisine centrale



